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Espinaler es una empresa con más de 125 años de historia 
especializada en la selección, manipulación, envasado y 
distribución de aperitivos y conservas de alta calidad. La marca 
incluye más de 300 referencias entre las cuales encontramos 
conservas de pescado y marisco, conservas vegetales, chips, 
aceitunas, legumbres, vermut, cava, sangría y el producto 
estrella: La Salsa Espinaler original, elaborada a partir de una 
receta tradicional de 1950, el mejor acompañante para las 

conservas de marisco, patatas y aceitunas.

PRESENTACIÓN DE EMPRESA

E S P I N A L E R

La familia Tapias, fundadores de 
Espinaler, monitoriza la cadena de 
valor de todos nuestros productos. 
Este proceso empieza en el lugar de 
origen, donde el marisco se recolecta. 
Continúa hasta que se cocina y 
se empaca en su lata. El producto 
final se envia a la sede de Espinaler, 
en Vilassar de Mar (Barcelona), 
donde Espinaler lo distribuye en los 
mercados nacional e internacional.

O R I G E N
DE NUESTROS PRODUCTOS

Cada temporada 
seleccionamos nuestros 
productos en su lugar de 
origen, con el compromiso 
de mantener la mejor calidad
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Probablemente, una de las mejores selecciones 
de pescado y marisco en conserva del mundo. 
Las conservas de Espinaler Premium vienen 
de las Rías Gallegas y los mejores caladeros 
del Atlántico. Cuidadosamente seleccionadas 
ya sea por su orígen, sus características 
organolépticas o por su magnífica calidad. 
Empacado a mano, hecho para los paladares 
más exquisitos.

Espinaler 
Premium

CONSERVAS PREMIUM

VENTRESCA DE BONITO
Nuestro Bonito se elabora con pescado fresco seleccionado proveniente 
de la costa Cantábrica en temporada (de Junio a Octubre). Este manjar, 
100% natural, se caracteriza por su blanca y tierna carne, su sabor suave y 
su jugosa textura. Es la conserva favorita de los paladares más exquisitos.

Cod. 220533        Unidades/Caja: 24

CHIPIRONES EN ACEITE DE OLIVA
Chipirones enteros rellenos de sus propias patas. Se seleccionan 
las piezas más pequeñas, manualmente y se limpian una  a una. Se 
envasan en aceite de oliva. Tienen una textura suave y elegante.

Cod. 229082	 Piezas: 6/8	 Unidades/Caja: 24
Cod. 229300	 Piezas: 10/12	 Unidades/Caja: 24

ALMEJA BLANCA
Esta almeja se cosecha solo en temporada (de Octubre a Febrero) y es la 
almeja de mayor calidad capturada en las Rías Gallegas.

Cod. 202298	 Piezas: 6/8	 Unidades/Caja: 24

Cod. 202299	 Piezas: 8/10	 Unidades/Caja: 24
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CONSERVAS PREMIUM CONSERVAS PREMIUM

NAVAJAS DE LA ISLA DE SÁLVORA
Nuestras Navajas Premium se recogen a mano en las aguas puras 
de la Isla de Sálvora, Galicia. ¡Curiosidad! La fina capa de aceite 
que aparece en la superficie cuando se abre la lata indica su buena 
calidad. No despercicies el jugo ¡Prueba la delicia directamente de 
la lata!

Cod. 244015       Piezas: 5/7       Unidades/Caja: 24

Cod. 226148     Piezas: 30/35    Unidades/Caja: 24
Cod. 226107     Piezas: 30/40    Unidades/Caja: 24

BERBERECHOS EMPACADOS A MANO
Nuestros Berberechos Premium se recogen en la ría de Noya.  Después 
de lavarlos a fondo con agua de mar para quitarles la arena, se hierven 
cuidadosamente, se seleccionan las piezas y se envasan a mano.

Cod. 226147      Piezas: 25/30    Unidades/Caja: 24

MEJILLONES EN ESCABECHE
Los mejillones se recogen en los estuarios del océano Atlántico y se 
cocinan en aceite de oliva. Añadimos escabeche a base de vinagre, 
pimienta y especias, seleccionadas para enfatizar su delicioso sabor.

Cod. 241374	 Piezas: 4/6	 Unidades/Caja: 24
Cod. 241375	 Piezas: 6/8	 Unidades/Caja: 24
Cod. 241165	 Piezas: 12/16	 Unidades/Caja: 24

Cod. 262011      Piezas: 30/40     Unidades/Caja: 24

SARDINILLAS EN ACEITE DE OLIVA
En Septiembre, pescamos y seleccionamos las sardinas de mejor 
calidad. Cocidas y empacadas a mano en abundante aceite de oliva, 
sencillo proceso que resalta el sabor y textura propios de la sardina.

Cod. 262177      Piezas: 20/25     Unidades/Caja: 24

SARDINILLAS “XEITO” EN ACEITE DE OLIVA
Pescadas con la técnica del “Xeito”, un método de pesca 
tradicional y sostenible que garantiza la mejor calidad en 
nuestros productos. Cocidas y empacadas a mano en aceite de 
oliva, conservando el sabor y textura genuinos de la sardina.

Cod. 262212       Piezas: 8/10     Unidades/Caja: 24

SARDINAS “XEITO” EN ACEITE DE OLIVA

Cod. 262223       Piezas: 3/5     Unidades/Caja: 24
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ZAMBURIÑAS EN SALSA GALLEGA
Mariscadas en las Rías Gallegas, la textura de nuestras zamburiñas 
denotan que son de la mejor calidad. 
Servida al natural o en salsa gallega.

Cod. 287100	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 24

ZAMBURIÑAS AL NATURAL

Cod. 287177	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 24

CONSERVAS PREMIUM
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Nuestra línea clásica, tambien conocida 
como gourmet, consta de productos de 
alta calidad cuidadosamente seleccionados 
en Galicia por la familia Tapias. Con más 
de 125 años de experiencia en el mercado, 
son capaces de aplicar su conocimiento en 
cada paso del proceso de producción. Una 
línea hecha para clientes gourmet que saben 
como disfrutar del mejor aperitivo con la 
#EXPERIENCIAESPINALER!

ESPINALER 
GOURMET

CONSERVAS GOURMET

Cod. 241031	 Unidades/Caja: 25

MEJILLONES AL NATURAL

MEJILLONES A LA VINAGRETA

Cod. 3025086	 Unidades/Caja: 25

Cod. 3025087	 Unidades/Caja: 25

MEJILLONES EN SALSA BRAVA

MEJILLONES EN SALSA GALLEGA

Cod. 241391	 Unidades/Caja: 25

MEJILLONES EN ESCABECHE PICANTE

Cod. 241388	 Unidades/Caja: 25

Cod. 241130	 Piezas: 6/8	 Unidades/Caja: 25
Cod. 241395	 Piezas: 7/10	 Unidades/Caja: 25
Cod. 241373	 Piezas: 10/12	 Unidades/Caja: 25
Cod. 241377	 Piezas: 14/16	 Unidades/Caja: 25
Cod. 241379	 Piezas: 20/30	 Unidades/Caja: 25
Cod. 241084	 Piezas: 30	 Unidades/Caja: 24

MEJILLONES EN ESCABECHE
Recogidos en bateas del Atlántico y marinados con un escabeche 
único (elaborado con ingredientes naturales), los mejillones Espinaler 
son la pieza indispensable de cualquier aperitivo Mediterráneo.
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CONSERVAS GOURMET CONSERVAS GOURMET

Cod. 235050	 Unidades/Caja: 25

LANGOSTILLO
Los langostillos o corrucos, son un tipo de berberecho de mayor 
tamaño, textura firme e intenso sabor a mar.

Cod. 3021354	 Unidades/Caja: 25

ALMEJÓN
El almejón, también conocido como almendra de mar, se recolecta en 
las playas de arena del Mediterráneo y el Atlántico. Tiene una textura 
gomosa y un sabor a mar suave pero persistente.

Cod. 244199	 Piezas: 3/5	 Unidades/Caja: 25
Cod. 244020	 Piezas: in cuts	 Unidades/Caja: 25
Cod. 244200	 Piezas: 5/8	 Unidades/Caja: 25
Cod. 244217	 Piezas: 6/10	 Unidades/Caja: 24

NAVAJAS AL NATURAL
Las navajas se pescan en aguas puras en el momento óptimo para 
asegurar la máxima calidad. El aceite natural de la navaja que aparece en 
la superficie de la lata indica su intenso sabor.

Cod. 290471	 Piezas: 10/12	 Unidades/Caja: 25

ZAMBURIÑAS EN SALSA GALLEGA
Marisco que habita en fondos arenosos cercanos a la costa. 
Tiene una carne tierna y fina. Por su textura y particular sabor, es 
considerado un manjar gastronómico.

CARACOLES DE MAR
Los caracoles de mar Espinaler se seleccionan y envasan 
sólo con agua y sal. Este producto es muy apreciado y 
sorprendente en boca.

Cod. 290111	 Unidades/Caja: 25

Cod. 226269	 Piezas: 20/25	 Unidades/Caja: 25
Cod. 226049	 Piezas: 25/35	 Unidades/Caja: 25
Cod. 226066	 Piezas: 35/45	 Unidades/Caja: 25
Cod. 226081	 Piezas: 45/55	 Unidades/Caja: 25
Cod. 226082	 Piezas: 55/65	 Unidades/Caja: 25
Cod. 226089	 Piezas: 65/85	 Unidades/Caja: 25

BERBERECHOS AL NATURAL
Estos berberechos se lavan en agua de mar para que conserven 
su sabor. Se hierven, se seleccionan los tamaños y finalmente se 
envasan cuidadosamente para garantizar la mejor calidad.

ALMEJAS BLANCAS
La almeja blanca, también conocida como almeja zapatilla, es considerada 
la reina de la corona en el mundo de las conservas. Destacan por su sabor 
y calidad. Su carne firme y sabrosa junto con el líquido de cobertura 
natural producen una explosión de sabor ideal para todo tipo de recetas.

Cod. 202070	 Piezas: 14/16	 Unidades/Caja: 25
Cod. 202069	 Piezas: 18/20	 Unidades/Caja: 25
Cod. 202304	 Piezas: 25/30	 Unidades/Caja: 25

ALMEJAS AL NATURAL
Las almejas al natural destacan por su textura y su sabor. Elaboradas 
al natural en su propio jugo.

Cod. 205100	 Unidades/Caja: 25
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CONSERVAS GOURMET CONSERVAS GOURMET

CHIPIRONES EN SU TINTA

Cod. 229302	 Unidades/Caja: 25

Los chipirones más picantes gracias al aceite de oliva picante.
¡Para los más valientes!

CHIPIRONES EN ACEITE DE OLIVA PICANTE

Cod. 3021784	 Unidades/Caja: 25

CHIPIRONES EN ACEITE DE OLIVA
Nuestros chipirones más suaves se rellenan con sus propios tentáculos, 
siguiendo un proceso manual y delicado. Envasados con aceite de oliva 
o con su propia tinta.

Cod. 229295	 Piezas:   3/5	 Unidades/Caja: 25
Cod. 229299	 Piezas:  5/8	 Unidades/Caja: 25

RODAJAS DE PULPO
Disfruta de estas excelentes rodajas de calamar relleno de 
pescado y envasado en aceite vegetal. Tienen una textura y sabor 
exquisitos.

Cod. 259230	 Unidades/Caja: 25
Cod. 259231	 Unidades/Caja: 25

PULPO EN ACEITE DE OLIVA
Seleccionado y cocido delicadamente para enriquecer  
con aceite de oliva el sabor característico del pulpo.

Cod. 290392	 Unidades/Caja: 25

PULPO EN SALSA GALLEGA
Cuidadosamente seleccionado, se cuece, se trocea y se envasa en 
una exquisita y sorprendente salsa gallega ¡Magia para los sentidos!

Cod. 290407	 Unidades/Caja: 25

CAVIAR DE ORICIOS
Se envasa en agua para que su sabor único, recuerdo del 
mar, se conserve y se aprecie en el paladar.

Cod. 3022788	 Unidades/Caja: 25 50ml50ml50ml

No te vas a cansar de los chipirones en su tinta porque forman parte de un 
tándem clásico pero infalible con esta receta: Vierte los chipirones en su 
tinta en un plato con patatas fritas en AOVE.
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CONSERVAS GOURMET CONSERVAS GOURMET

BONITO EN ACEITE DE OLIVA - TARRO

Cod. 220534	 Unidades/Caja: 12

BONITO EN SALSA CATALANA - TARRO

Cod. 220535	 Unidades/Caja: 12

VENTRESCA DE ATÚN CLARO EN ACEITE VEGETAL

Cod. 223006	 Unidades/Caja: 25

VENTRESCA DE ATÚN CLARO EN ACEITE DE OLIVA

Cod. 223604	 Unidades/Caja: 25

ATÚN CLARO EN ACEITE VEGETAL

Cod. 223605	 Unidades/Caja: 25

VENTRESCA DE BONITO EN ACEITE DE OLIVA

Cod. 220109	 Unidades/Caja: 25

BONITO DEL NORTE EN ESCABECHE

Cod. 220032           Unidades/Caja: 25

BONITO DEL NORTE EN ACEITE DE OLIVA

Cod. 220030          Unidades/Caja: 25
El Bonito del Norte (Thunnus alalunga), también conocido como Bonito, es un atún muy apreciado. El atún blanco 
de mayor calidad procede del océano Atlántico, en aguas entre las islas Azores y el mar Cantábrico, y del mar 
Mediterráneo. Su carne es blanca, de un sabor inmejorable y con un alto contenido en proteínas. Por estas razones, 
el atún blanco es uno de los pescados más valorados en la dieta mediterránea.
 
El Atún Claro (Thunnus albacares) es la variedad de atún más común. Procede de aguas abiertas de los mares 
tropicales y subtropicales de todo el mundo. Es más grande que el Bonito y su carne suele ser de color más rojizo, no 
tan blanca como la del bonito blanco. El atún claro es uno de los mariscos más utilizados en la gastronomía de todo el 
mundo, muy valorado por su versatilidad culinaria.
 
Las dos partes más utilizadas de ambos atunes son los lomos y la ventresca. Por un lado, el lomo es la parte más ancha 
del pescado, por tanto, la más utilizada. El lomo tiene un bajo contenido en grasas por lo que su sabor es suave y muy 
utilizado en dietas saludables. En cambio, la panza tiene una mayor proporción de grasas saludables, por lo que tiene 
un sabor más intenso y fino, prácticamente se deshace en la boca. Es el más apreciado por su reconocido sabor y 
textura única. El maridaje perfecto en ensaladas, verduras, bocadillos y pastas.

ATÚN CLARO O BONITO
¿Cuál es la diferencia?
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CONSERVAS GOURMET CONSERVAS GOURMET

SARDINILLAS EN ACEITE DE OLIVA
La sardina más pequeña pero no menos sabrosa. Conservada en 
aceite de oliva para preservar su sabor natural. ¿Sabías que septiembre 
es el mejor mes para su pesca? Así se asegura la mejor calidad

Cod. 262069	 Piezas: 10/12	 Unidades/Caja: 25
Cod. 262178	 Piezas: 14/16	 Unidades/Caja: 25
Cod. 262006 	 Piezas: 16/20	 Unidades/Caja: 25

SARDINAS EN ACEITE DE OLIVA

Cod. 262190	 Piezas: 3/5	 Unidades/Caja: 25

SARDINAS EN TOMATE

Cod. 262046	 Piezas: 3/5	 Unidades/Caja: 25

SARDINAS EN ESCABECHE

Cod. 262039	 Piezas: 3/5	 Unidades/Caja: 25

SARDINAS EN SALSA PICANTE

Cod. 262047	 Piezas: 3/5	 Unidades/Caja: 25

TINTA DE SEPIA - PACK 4
Ingrediente muy usado en el universo gastronómico, especialmente 
en la cocina mediterránea. Nuestra rica Tinta de Calamar se mezcla 
popularmente con arroz blanco, obteniendo el popular arroz negro. 
Su uso con calamares también es un manjar muy preciado.

Cod. 290113	 Peso neto: 16g (4g x 4)	 Unidades/Caja: 60

FILETES DE ANCHOA
Nuestras anchoas frescas se pescan en el Cantábrico durante los 
meses de abril y mayo. Se limpian minuciosamente una a una, se 
filetean, se enlatan a mano y luego se prensan en aceite de oliva.

Cod. 214050	 Unidades/Caja: 24

HIGADO DE BACALAO / FOIE DEL MAR
Pescado en las aguas de Islandia, el Hígado de Bacalao Ahumado 
Espinaler está repleto de ingredientes saludables y posee una 
exquisita y suave textura que te recordará al foie.

Cod. 287168	 Unidades/Caja: 25
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ESCABECHE 
Aceite de girasol, vinagre, agua, sal y especias.

SALSA BRAVA
Tomate, aceite de girasol, cebolla, especias, sal y azúcar. 

SALSA GALLEGA
Tomate, aceite de girasol, cebolla, vino blanco y sal.

ESCABECHE PICANTE
Aceite de girasol, vinagre, agua, sal, especias y pimentón picante.

SALSA DE TOMATE
Agua, tomate, aceite de girasol, azúcar, sal, sal de pescado.

VINAGRETA
Aceite de girasol, vinagre, pimienta, cebolla y sal.

COMPOSICIÓN DE NUESTRAS

SALSAS
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CHIPS

CHIPS Espinaler
Las patatas se recolectan a finales de verano en Soria (España), a una 
altitud de 1000mts sobre el nivel del mar. La altura y la humedad de la 
zona le dan a las patatas un sabor único. Posteriormente, se someten a un 
proceso tradicional de pelado y corte. Finalmente, se fríen con aceite de 
oliva y el punto justo de sal. El snack más versátil y delicado que acompaña 
el momento vermut y hace de cualquier momento, el más especial.

LATA PATATAS FRITAS ESPINALER
400 gr 	 Cod. 299019	 Unidades/Caja: 4

CHIPS

PATATAS PAJA
Las patatas paja se elaboran tras una minuciosa selección 
de materias primas que siguen unos exigentes estándares de 
calidad. Los palitos de patata Espinaler son el acompañante 
perfecto de tapas, carnes, pescados y revoltillos.

Cod. 299108 	 Peso neto: 80 gr 	 Unidades/Caja: 25

PATATAS SABOR SALSA ESPINALER
Las patatas fritas con sabor a salsa Espinaler son la combinación 
ideal de nuestras patatas fritas clásicas con el sabor de la legendaria 
y mítica Salsa Espinaler (perfecta para aperitivos).

Cod. 299109	 Peso neto: 50 gr	 Unidades/Caja: 25

Cod. 299113	 Peso neto: 125 gr	 Unidades/Caja: 11

PATATAS SABOR TRUFA NEGRA
Las patatas fritas con sabor a trufa negra Espinaler son la mejor 
mezcla de las extraordinarias patatas fritas clásicas Espinaler con 
trufa negra (melanosporum), un excelente sabor gourmet.

Cod. 3023164	 Peso neto: 100 gr	 Unidades/Caja: 11

PATATAS DE CORTE GRUESO
Las patatas de corte grueso Espinaler sorprenden 
por su crujiente excepcional. Además,  son la 
base perfecta para tus montaditos.

Cod. 3022735	 Peso neto: 150 gr	 Unidades/Caja: 10
Sugerencia de presentación

PATATAS FRITAS ESPINALER
50 gr	 Cod. 299220	 Unidades/Caja: 25

150 gr	 Cod. 299221	 Unidades/Caja: 10
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ACEITUNAS RELLENAS

Producidas a partir de la variedad Manzanilla Fina, nuestra aceitunas 
rellenas de anchoa son de categoría extra. Sin hueso y rellenas con 
pasta de anchoas. El resultado es una excelente combinación de 
sabores que te dejará un delicioso sabor en boca.

Aceitunas
 	 R el lenas

350 g 	 Cod. 250400	 Unidades/Caja: 15

350 g baja en sal	 Cod. 3021108	 Unidades/Caja: 15

200 g 	 Cod. 250059	 Unidades/Caja: 30 

3x50 g 	 Cod. 250064	 Unidades/Caja: 16

1.420 gr 	 Cod. 250405	 Unidades/Caja: 6

F O R M A T O S

250400

250059

250064

250405

3021108

VERSIÓN 
SALUDABLE

BAJA EN 
SAL

espinaler.com
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Formulada en 1950, el producto estrella de nuestra empresa es la mejor salsa 
de aperitivo del mundo. Perfecta para maridar con conservas de marisco, 

patatas fritas, ensaladas y aceitunas. La elaboramos con ingredientes de alta 
calidad: vinagre, pimentón rojo y especias selectas.

SALSA ESPINALER

SALSA
ESPINALER

La Original

Cod. 299075	 Peso neto: 92 ml	 Unidades/Caja: 48

Cod. 299120	 Peso neto: 200 ml	 Unidades/Caja: 12

Cod. 299077	 Peso neto: 250 ml	 Unidades/Caja: 12

Cod. 299110	 Peso neto: 750 ml	 Unidades/Caja: 6

ORIGINAL

NUEVA VERSIÓN 
con CHILE 
HABANERO 

¡SUPER PICANTE! 

3024644
299075 3022367

299085299120
299077

299110

En España, el “momento vermut” es ese 
momento mágico del día donde reunirse con 
familiares o amigos antes de comer se convierte 
en una tradición inquebrantable. Donde el sol, 
las mesas llenas de vermut y aperitivos del 
mediterráneo acompañan momentos que  
desearíamos que no terminen nunca.

SALSA ESPINALER

La salsa Espinaler es un 
imprescindible en cualquier 
aperitivo. Prueba a añadir unas 
gotas en nuestras conservas 
de berberechos, patatas fritas o 
aceitunas, ¡nunca la olvidarás!

GLUTEN 
FREE

Cod. 299085	 Peso neto: 92 ml (picante)	 Unidades/Caja: 48

Cod. 3024644	 Peso neto: 92 ml (chile habanero)	 Unidades/Caja: 48

Cod. 3025065	 Peso neto: pack 4x 92 ml	 Unidades/Caja: 12

ESPECIALIDADES



30 31espinaler.com

SALSAS

SALSA BRAVA
La salsa Brava Espinaler es el mejor aliado para las patatas fritas. 
Brinda una deliciosa sensación picante elaborada con una receta 
casera a base de ajo y especias sin aditivos, sin colorantes, sin 
saborizantes ni conservantes.

Cod. 280299	 Peso neto: 140 g	 Unidades/Caja: 12
Cod. 280069	 Peso neto: 870 g	 Unidades/Caja: 6

SALSA ALIOLI
Elaborado con aceite de oliva y ajo, nuestro Alioli es ideal para 
acompañar carnes, pescados y patatas a la brasa. Está elaborado 
con ingredientes naturales, sin conservantes ni aditivos. 
No contiene alérgenos.

Cod. 280300	 Peso neto: 140 g	 Unidades/Caja: 12

SALSA ROMESCO
Perfecta para acompañar verduras a la plancha, como aliño especial de 
ensaladas y sin duda acompañar a los Calçots. La salsa romesco se elabora 
según la receta tradicional a base de aceite, tomate, almendras, avellanas 
y vinagre de vino blanco. Una salsa 100% natural que no contiene gluten.

Cod. 280139	 Piezas: 140 g	 Unidades/Caja: 12

S A L S A S
	 Mediterráneas

SALSAS

Salsa brava
¡No hay patatas bravas 
sin salsa brava!
La salsa con un suave picante que 
está especialmente diseñada para 
aderezar esta clásica tapa española.

Alioli
Esta salsa a base de ajo es el 

imprescinible de la fideuá, la hermana 
de la mundialmente conocida paella.
Combina perfectamente con carne, 

pescado o verdura.

Salsa Romesco
Esta salsa no solo acompaña a los 
tradicionales calçots, alimento icónico 
de la gastronomía catalana, sino que 
también combina perfectamente con 
ensaladas, parrilladas de verduras, 
pescados o carnes.
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SALSAS SALSAS

VINAGRETAS
mediterráneas

VINAGRES

VINAGRETA PICANTE

Cod. 3023398	 Peso neto: 250 ml	 Unidades/Caja: 12

VINAGRETA CLÁSICA

Cod. 3023397	 Peso neto: 250 ml	 Unidades/Caja: 12

F O R M A T O S

VINAGRE GRAN RESERVA

Cod. 3025022	 Peso neto: 250 ml	 Unidades/Caja: 12

VINAGRE BALSÁMICO GRAN COUPAGE

Cod. 3025023	 Peso neto: 250 ml	 Unidades/Caja: 12

F O R M A T O S

3023398
3023397

3025023 3025022

La vinagreta, esencia de toda ensalada, 
es un aderezo que da valor a muchos 

ingredientes y adorna platos con
innumerables variedades de sabor.

La Vinagreta Espinaler es una deliciosa 
e ideal salsa para acompañar ensaladas, 

crudités, pescados o carnes, verduras a la 
plancha, arroces o pastas. Marina con
carnes, pescados o quesos entre otros.

Composición de nuestra Vinagreta:
70% AOVE Priordei y 30% Salsa 

Espinaler

El Vinagre Balsámico Gran Coupage Espinaler 
es único en el mundo de los balsámicos. 
Obtenido a partir de la selección de los 

mejores vinagres, con mosto de uva blanca de 
alta calidad y caramelo que le aporta una alta 
densidad y color negro intenso. Con aromas 

que recuerdan a la fruta dulce y caramelizada 
destaca por su suavidad y dulzura.

Por otro lado, el Vinagre Gran Reserva 
Espinaler es un vinagre de sabor intenso y 

elegante con recuerdos de vino viejo maduro y 
equilibrado. Envejecido en botas de roble viejo, 
destaca su color caoba, aroma a fruta madura, 

chocolate y ciruela.
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BIO
Espinaler 

Nuestras conservas de marisco con Certificación Ecológica son una prueba de 
nuestro compromiso con la calidad, la salud y el respeto por la protección del medio 

ambiente con el objetivo de mejorar nuestros productos y nuestro planeta.
Desde Espinaler queremos presentar nuestra nueva línea Bio, donde encontraréis 

algunos de nuestros productos más icónicos.

NUESTROS CERTIFICADOS DE 
PRODUCCIÓN ECOLÓGICA

Ecolabel
Certificado 
de agricultura 
ecológica de la 
Unión Europea

CCPAE
Certificado  
catalán de 
producción agraria 
ecológica

SARDINAS EN ACEITE DE OLIVA ECOLÓGICO
La unión sublime entre la sardina, conocida en España como ‘Reina 
del Mar’, y el aceite de oliva virgen extra ecológico. Los ricos sabores 
del mar y de nuestra huerta servidos directamente en tu mesa.

Cod. 3020811	 Piezas: 16/20	 Unidades/Caja: 25

MEJILLONES EN ESCABECHE ECOLÓGICO
Los ingredientes de nuestro escabeche proceden de agricultura 
ecológica. Con un alto contenido en nutrientes naturales, los 
mejillones son capaces de convertirse en piezas de tamaño 
excepcional y mantener un sabor exquisito.

Cod. 3021911	 Piezas: 13/18	 Unidades/Caja: 25

PATATAS FRITAS ECO
Las patatas Espinaler BIO AOVE están elaboradas con ingredientes 
100% ecológicos cuidadosamente seleccionados. El Aceite de Oliva 
Virgen Extra hace de este aperitivo el más adictivo ya que, mezclado 
con un punto de sal marina, le da al producto final un sabor exquisito.

Cod. 299127	 Peso neto: 100 gr	 Unidades/Caja: 12

SALSA ESPINALER ECO
Al ser una salsa bio, sigue los más estrictos procedimientos de 
agricultura ecológica y está certificada por el Consejo Catalán de la 
Producción Agraria Ecológica (CCPAE), que controla todo el proceso 
de producción, elaboración, envasado y comercialización.

Cod. 3022367	 Peso neto: 92ml	 Unidades/Caja: 12

CAVA BRUT RESERVA ECO
Elaborado con el tradicional coupage de las variedades Macabeo, 
Xarel·lo y Parellada. Este cava pasa, al menos, 18 meses de crianza. 
Brillante, delicado y muy suave. De aroma elegante, equilibrado y 
con toques afrutados.

Cod. 144433	 Peso neto: 75cl	 Unidades/Caja: 6
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ACEITUNAS

ACEITUNAS ARBEQUINAS
Recolectadas por agricultores locales, nuestras aceitunas 
seleccionadas se elaboran con la variedad Arbequina. Se maceran 
durante al menos tres meses en una solución de agua y sal para 
darles un delicioso sabor y textura característicos.

Cod. 250365	 Peso neto: 370g	 Unidades/Caja: 12

PATÉ DE ACEITUNA ARBEQUINA

Cod. 276560	 Peso neto: 100g	 Unidades/Caja: 12

ACEITUNAS NEGRAS DE ARAGÓN
Las mejores aceitunas seleccionadas, cosechadas por agricultores 
locales, se elaboran con la variedad Empeltre. Estas son aceitunas 
suaves de color marrón oscuro con un sabor delicioso.

Cod. 250635	 Peso neto: 225g 	 Unidades/Caja: 12

PATÉ DE ACEITUNA NEGRA DE ARAGÓN

Cod. 276260	 Peso neto: 100g 	 Unidades/Caja: 12

Aceitunas y olivada 

Exquisitos patés de aceitunas elaborados con dos variedades de aceitunas: Arbequina y Negra 
de Aragón (España). Destacan por su increíble aroma y textura. Ideal para untar sobre tostadas o 

canapés, para preparar increíbles vinagretas para ensaladas o combinar con tablas de quesos.

OLIVADA O PATÉ DE ACEITUNAS

VEGETALES
	 ESPINALER
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CONSERVAS VEGETALES

JUDÍAS DEL “GANXET”
La judía de Ganxet, cultivada en Cataluña, es conocida por su 
delicado sabor y cremosidad. La baja percepción de su piel hace que 
el contacto con el paladar sea muy suave y el sabor muy jugoso.

Cod. 288230	 Peso neto: 375g 	 Unidades/Caja: 12

Cod. 3020818	 Peso neto: 580g	 Unidades/Caja: 12

ALUBIAS BLANCAS

GARBANZOS DE PAYÉS EXTRA
El garbanzo se cultiva en tierras secas y ricas, por lo que su sabor 
es intenso. Su textura aterciopelada y su delicado sabor combina 
perfectamente con ensaladas.

Cod. 288232	 Peso neto: 350g	 Unidades/Caja: 12

CORAZONES DE ALCACHOFA EXTRA
Nuestras alcachofas se recogen entre febrero y mayo. Cosechadas en 
Murcia, combinan a la perfección con anchoas y ensalada.

Cod. 288041	 Piezas: 12/14	 Unidades/Caja: 12
Cod. 288150	 Piezas: 16/20	 Unidades/Caja: 12

CONSERVAS VEGETALES

LENTEJAS BELUGA
La lenteja beluga, también conocida como lenteja caviar, es la 
variedad de lenteja con mayor nivel de proteína. De un color más 
oscuro que el resto de lentejas, la variedad beluga es la mejor 
compañera para tus ensaladas.

Cod. 288235	 Peso neto: 375g	 Unidades/Caja: 12

LENTEJAS PARDINAS
La pardina o lenteja franciscana es un producto muy habitual entre las 
legumbres en conserva. Tiene una piel marrón que persiste incluso 
después de la cocción.

Cod. 3020819	 Peso neto: 540 g 	 Unidades/Caja: 12

PIPARRAS
La piparra se cosecha entre julio y octubre en Navarra (España). Este 
producto único y de alta calidad es muy apreciado por su suculento y 
suave sabor.

Cod. 287187	 Peso neto: 60 g	 Unidades/Caja: 15

Cod. 3022722	 Peso neto: 700 g	 Unidades/Caja: 5

La alubia blanca Espinaler  es un alimento de calidad y muy nutritivo. 
Destaca por su cremosidad y sabor.



40 41espinaler.com

VEGETALES CON D.O.

ESPARRAGOS DE NAVARRA
Recolectados directamente de la huerta de Navarra, los espárragos 
Espinaler se tratan con mimo quitando la piel y ofreciendo así un 
espárrago de textura satinada, sin fibras, y del auténtico sabor del 
esparrago de Navarra, sello de calidad.

Cod. 232028	 Piezas: 250 g (yemas)	 Unidades/Caja: 12
Cod. 232031	 Piezas: 370 g  (6/9 p.)	 Unidades/Caja: 12
Cod. 232033	 Piezas: 540 g  (5/6 p.)	 Unidades/Caja: 12

PIMIENTO DEL PIQUILLO DE LODOSA
Asados con madera de haya, pelados a mano y envasados sin lavado 
de agua ni otro proceso que reste sabor.
Disponible tanto entero como en tiras.

Cod. 253149	 Size: enteros (6/10 p.)	Unidades/Caja: 12
Cod. 253021	 Size: tiras	 Unidades/Caja: 12

L a imp or tanc ia  del 
OR IGEN

El origen de nuestros productos es muy importante para Espinaler. 
Cuando hablamos de pimientos del piquillo y espárragos, sin 
duda, hablamos de la Denominación de Origen Navarra (DOO).
El clima característico de la Comunidad Foral de Navarra 
proporciona elementos esenciales para cultivar productos de alta 
calidad y excelente sabor.

VEGETALES CON D.O.

NUESTROS
CERTIFICADOS DE 

DENOMINACIÓN DE ORIGEN

Certificado de Denominación 
de Origen “Piquillo de Lodosa”

Certificado de Indicación Geológica 
Protegida Espárrago de Navarra

Denominación de Origen 
Protegida
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Nuestros patés están elaborados con pescados y mariscos 
de alta calidad. Su sabor natural y textura suave te harán 
sentir como si estuvieras disfrutando de pescado fresco.

PATÉS DEL MAR

PATÉ DE MEJILLON PICANTE

Cod. 3022300	 Unidades/Caja: 10

PATÉ DE PULPO AL AJILLO
Cod. 3022297	 Unidades/Caja: 10

PATÉ DE PULPO
Cod. 3022299	 Unidades/Caja: 10

SCORPION FISH PATÉ
Cod. 3022298	 Unidades/Caja: 9

PATÉ DE MEJILLONES
Cod. 3023162	 Unidades/Caja: 10

PATÉ DE CHIPIRONES EN TINTA
Cod. 3023878	 Unidades/Caja: 10

PATÉ DE ATÚN CON MIEL Y MOSTAZA
Cod. 3023877	 Unidades/Caja: 10

PATÉ DE PULPO GUISADO
Cod. 3023163	 Unidades/Caja: 10
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VERMUT ROJO ESPINALER
Vermut rojo rubí con tintes terracota. Dulce y brillante. Con un 
intenso y fresco aroma a orégano, menta y caramelo. 
Resultado de una receta única a base de vino blanco de alta calidad. 
Maceración delicada y elegante, elaborada con hierbas aromáticas: 
Artemisa, Díctamo de Creta y Kina que le confieren un bouquet único. 

Cod. 112205	 Capacity: 75 cl	 Unidades/Caja: 6
Cod. 112210	 Capacity: 2 l	 Unidades/Caja: 6
Cod. 112208	 Capacity: 5 l	 Unidades/Caja: 4

Cod. 112200	 Capacity: 75 cl	 Unidades/Caja: 6
Cod. 112215	 Capacity: 2 l	 Unidades/Caja: 6
Cod. 112214	 Capacity: 5 l	 Unidades/Caja: 4

VERMUT BLANCO ESPINALER
El vermut blanco Espinaler es de color amarillo pálido con brillantes matices 
esmeralda. Tanto su aroma como su sabor son frescos e intensos.
Está elaborado como resultado de una cuidadosa selección de hierbas 
aromáticas, entre las que se encuentran la Artemisa Vulgaris, el Díctamo de 
Creta y Kina. Su especial maceración aporta un bouquet único al vermut.

BEBIDAS

El momento “vermut” es el momento mágico de 
encuentro con familiares y amigos, el disfrute de 
compartir una copa de vermut acompañada por 

una aceituna con hielo y rodajas de naranja.

VERMUTS

VERMUT ROJO ESPINALER RESERVA
El vermut Espinaler Reserva está elaborado con vino blanco de gran calidad. 
Su base macerada con más de 50 hierbas, dan un bouquet único al vermut. 
Entre esta selección especial se encuentran la Artemisia, el Díctamo de 
Creta y la Kina. Tiene una crianza de un año en barrica. Su color es marrón 
ámbar.

Cod. 112075	 Capacity: 75 cl	 Unidades/Caja: 6

VERMUT ROJO ESPINALER VINTAGE
Nuestro vermut negro en una botella de la colección vintage. 
Una pieza coleccionable con la garantía y sabor de siempre.

Cod. 112051	 Capacity: 50 cl	 Unidades/Caja: 6

Cod. 3025129	 Capacity: 75 cl	 Unidades/Caja: 6

Cod. 112103	 Capacity: 1 L	 Unidades/Caja: 6

BEBIDAS
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BEBIDAS

Nuestra refrescante cerveza de taberna tiene un toque 
dulce de miel y ligero caramelo que se combinan con 
las elegantes aromas florales del lúpulo.

La sangría Espinaler se elabora siguiendo la antigua 
receta Espinaler a base de vino tinto, aromas naturales, 
y extractos que aparecen con carácter dominante, 
marcando el sabor y aroma característicos de esta 
bebida. Destaca por su color rojo burdeos que denota 
la juventud del vino base y por sus notas cítricas.

Cod. 176317	 Capacity: 33 cl	 Unidades/Caja: 24

Cod. 3024345	 Capacity: 75 cl	 Unidades/Caja: 6

CERVEZA DE
TABERNA

SANGRÍA

BEBIDAS

Elaborado con el tradicional coupage de las variedades Macabeo, 
Xarel·lo y Parellada. Este cava pasa por una crianza de al menos 18 
meses. Brillante, delicado y muy suave. Tiene un aroma elegante, 
que se equilibra con elegantes toques afrutados.

Vino 100% verdejo con Denominación de Origen Rueda. Pre-
macerado en frío utilizando únicamente mosto de yema de primera 
calidad. En nariz es complejo e intenso con aromas a heno e hinojo, 
que dan paso a unas sutiles notas de flores blancas y frutas como la 
manzana. En boca es untuoso, elegante e intenso, con una acidez 
equilibrada y un toque final amargo propio de la variedad verdejo.

CAVA 
BRUT RESERVA

Vino blanco
JUANITA 
  CAL A MIDAD Verdejo

Cod. 144433	 Capacity: 75 cl	 Unidades/Caja: 6

Cod. 3024536	 Capacity: 75 cl	 Unidades/Caja: 6

Ecolabel
Certificado 
de agricultura 
ecológica de 
la UE

CCPAE
Certificado 
de agricultura 
ecológica de 
Cataluña

BIO
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La historia de Pepus se remonta a 2003 cuando Miquel Tapias, actual 
propietario de Espinaler y cuarta generación de la familia Tapias al frente 
del negocio, decidió crear una segunda marca de conservas de pescado y 
marisco con la mejor relación calidad-precio.

En 2015, la marca se relanzó con una nueva imagen corporativa. El 
packaging presenta una imagen joven, fresca y colorida con el objetivo 
de proyectar Pepus al mercado más generalista.

BERBERECHOS AL NATURAL
El berberecho Pepus se selecciona en la lonja en el momento óptimo 
de cada temporada, desde mediados de julio hasta octubre. Se 
clasifica por medidas y se envasa a granel.

Cod. 226073	 Piezas: pequeños	 Unidades/Caja: 25
Cod. 226037	 Piezas: medianos	 Unidades/Caja: 25
Cod. 226140	 Piezas: grandes	 Unidades/Caja: 25

ALMEJAS AL NATURAL
El imprescinidble de cualquier buen aperitivo. La almeja Pepus se 
prepara para que conserve su auténtico sabor a mar.

Cod. 205026	 Piezas: pequeñas	 Unidades/Caja: 25

MEJILLONES EN ESCABECHE
El mejillón Pepus es cultivado en las mejores plataformas y seleccionado 
por tamaños. Luego se prepara en un delicado y suave escabeche.

Cod. 241123	 Piezas: pequeños	 Unidades/Caja: 25
Cod. 241124	 Piezas: grandes	 Unidades/Caja: 25

NAVAJAS AL NATURAL
La navaja Pepus se pesca en aguas poco profundas y tras su recogida 
se refina para eliminar el exceso de arena.

Cod. 244700	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

CONSERVAS DE PESCADO Y MARISCO
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ATÚN CLARO EN ACEITE VEGETAL
El atún claro Pepus se somete a un proceso de cocción controlado en salmuera 
con la intención de dotar al pescado de la textura y el sabor adecuados. 
Posteriormente se agrega aceite de girasol para conservar su jugosidad.

Cod. 223710	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

VENTRESCA DE ATÚN EN ACEITE DE OLIVA
La ventresca de atún Pepus se elabora con la mejor parte del 
pescado. Envasado en aceite de oliva.

Cod. 223026	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

BONITO DEL NORTE EN ACEITE DE OLIVA
El bonito Pepus se elabora minuciosamente con una selección de las 
mejores partes del pescado para ser envasado en aceite de oliva.

Cod. 220080	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

CONSERVAS DE PESCADO Y MARISCO

GLUTEN 
FREE

SARDINILLAS EN ACEITE DE OLIVA
Las sardinillas provienen del Atlántico nororiental y del Mediterráneo. 
Se colocan cuidadosamente en la lata a mano. Con aceite de girasol, 
garantizando un sabor suave.

Cod. 262030	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

SARDINAS EN ACEITE VEGETAL

Cod. 262131	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

ZAMBURIÑAS EN SALSA GALLEGA
La zamburiña Pepus se pesca en el océano Atlántico. Tras la cocción, 
se envasa en salsa gallega. Una deliciosa tapa que sorprenderá a los 
mejores paladares.

Cod. 290646	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

TACOS DE CEFALÓPODO
Los tacos de cefalópodo Pepus se trocean y se enlatan en aceite 
vegetal. ¡Caliéntalos y añádeles pimentón! Una tapa deliciosa y muy 
sabrosa.

Cod. 290085	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

CONSERVAS DE PESCADO Y MARISCO
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CALAMARES EN SALSA AMERICANA
Los calamares en salsa americana Pepus se trocean y se preparan 
en una salsa suave. La mezcla de los ingredientes le da un toque 
picante a los calamares.

Cod. 290064	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

CALAMARES EN SU TINTA
Los calamares en su tinta Pepus se elaboran con la propia tinta de 
calamar ¡Intenso sabor!

Cod. 290067	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

CHIPIRONES RELLENOS
Los chipirones Pepus están rellenos de surimi y arroz y conservados 
en aceite vegetal. Destaca por su combinación de sabores que 
sorprenderá a los paladares más exigentes.

Cod. 229063	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

CONSERVAS DE PESCADO Y MARISCO

Servidos con su propia tinta, destacan por su combinación de sabores 
que sorprenderá a los paladares más delicados.

CHIPIRONES RELLENOS EN TINTA

Cod. 229073	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

ANGULAS DE SURIMI AL AJILLO
El surimi es una fuente de proteína con un bajo contenido en grasa. Se 
procesa seleccionando las mejores piezas para cocerlo y envasarlo en 
aceite picante. ¡Es irresistible con pan tostado!

Cod. 290604	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

NAVAJUELAS PEPUS
Las navajuelas Pepus se recolectan en aguas poco profundas para 
someterlas a un proceso de depuración y eliminar el exceso de arena.

Cod. 247350	 Peso neto: 110g	 Unidades/Caja: 25

CONSERVAS DE PESCADO Y MARISCO
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ACEITUNAS RELLENAS
Aceitunas rellenas de anchoas de categoría Selecta. Elaborado con 
aceitunas verdes deshuesadas y rellenas de anchoas, hecho que 
permite una excelente combinación.

Cod. 250072	 Capacity: 280g	 Unidades/Caja: 15

ESPÁRRAGOS BLANCOS
Los espárragos blancos Pepus se recogen y cocinan lentamente antes 
de ser envasados en tarros, asegurando su textura tierna.

Cod. 232057	 Piezas: 6-9	 Unidades/Caja: 12

PIMIENTOS DEL PIQUILLO
Los pimientos del piquillo Pepus se recolectan y seleccionan para asarse 
al fuego de leña. Se envasa en tarros para su óptima conservación.

Cod. 253024	 Capacity: 340g	 Unidades/Caja: 12

CORAZONES DE ALCACHOFA
El corazón de alcachofa Pepus es una verdura en conserva de 
buena calidad. La conserva te permitirá consumir esta verdura 
durante todo el año.

Cod. 288294	 Piezas: 16-20	 Unidades/Caja: 12

CONSERVAS VEGETALES

GARBANZOS
Garbanzos cocinados y envasados al estilo tracidional. Legumbre 
perfecta para comer en guisos, ensaladas, arroz o verduras.

Cod. 3020829	 Capacity: 540g	 Unidades/Caja: 12

ALUBIAS BLANCAS
Alubias blancas cocidas y conservadas en tarro de cristal. Base de 
cualquier plato principal o acompañamiento de ensaladas, verduras o 
carnes.

Cod. 3020830	 Capacity: 540g	 Unidades/Caja: 12

LENTEJAS EXTRA
Conserva extra seleccionada, cocida y envasada para 
preservar su calidad. ¡Mézclalas con arroz, verás que 
superalimento!

Cod. 3020828	 Capacity: 540g	 Unidades/Caja: 12

CONSERVAS VEGETALES
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Para más información: 

comercial@espinaler.com

@espinaler1896


