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ORIGEN

DELS NOSTRES PRODUCTES

Cada temporada seleccionem
els nostres productes en

el seu lloc d’origen, amb el
compromis de mantenir la
millor qualitat.

La familia  Tapias, fundadors
d’Espinaler, monitoritza la cadena de
valor de tots els nostres productes.
Aquest procés comenga al lloc
d’origen, on el marisc es recolecta.
Continua fins que es cuina i sempaca
dins la llauna. El producte final
senvia a la seu d’Espinaler, a Vilassar
de Mar (Barcelona), on Espinaler
ho distribueix als mercats nacional i
internacional.

ESPINALER

Espinaler és una empresa amb mes de 125 anys d’historia
especialitzada en la seleccio, manipulacio, envasat i distribucio
d’aperitius i conserves dalta qualitat. La marca inclou més de
300 referencies, entre les quals trobem conserves de peix

I marisc, conserves vegetals, xips, olives, llegums, vermut,

cava, sangria i el producte estrella: La Salsa Espinaler original,

elaborada a partir d’'una recepta tradicional del 1950, el millor
acompanyant per a les conserves de marisc, patates i olives.




GAMMES DE

s~ PRODUCTE

ESPINALER PREMIUM

- Conserves de peix i marisc
- Conserves vegetals i llegums
- Vinagres i vinagretes

- Capritxos

ESPINALER CLASSIC 240
- Conserves de peix i marisc

- Conserves vegetals i llequms

APERITIUS ESPINALER 33
- Salsa Espinaler Pa OW

- Salses

- Xips

- Olives

- Confitats

BEGUDES 46
GAMMA ECO 50

PATES DEL MAR 52

PACKS ESPINALER

- Conserves de peix i marisc
- Conserves vegetals i llequms




ESPINALER PREMIUM

ESPINALER CONSERVES DE PEIX | MARISC

ﬁSP%LER VENTRESCA DE BONITOL EN OLI D’OLIVA

El nostre bonitol del nord es selecciona entre els millors bancs del Mar
Cantabric a lépoca més optima (de juny a octubre). La ventresca és la
part més sucosa | tendre del bonitol, rep el seu nom per estar situada a

Probablement, una de les millors seleccions de peix i marisc en conserva del la part més propera al cap, a la zona del “ventre”. Gracies a la seva alta
mon. Les conserves Espinaler Premium venen de les Ries Gallegues i els millors - . — proporcio en greixos, major que la dels lloms, gaudim de lexquisit sabor

9 Rl n o - e 3 de les seves suaus lamines banyades en oli d'oliva.
caladors de PAtlantic. Curosament seleccionades ja sigui pel seu origen, les seves

caracteristiques organoléptiques o per la seva magnifica qualitat. Empacat a ma, Cod. 220533 Unitats/Capsa: 12 %
fet pels paladars més exquisits. =

ESPINALER

CALAMARSONS EN OLI D’OLIVA

Els calamarsets Premium Espinaler son calamars de mida petita
que es caracteritzen per la seva carn suau i tendre. Farcits amb
les seves propies potes i conservats en oli d’oliva, els calamarsets
son un aliment ideal pels aperitius més gourmet, o un excel-lentin
igredient per arrossos, verdures i saltats.

Cod. 229082  Peces: 6/8 Unitats/Capsa: 12 120ml
Cod. 229300  Peces: 10/12  Unitats/Capsa: 12

\ ©SPINALER /

cHi

CLOTSSA BLANCA

La cloissa blanca gallega es considera la reina dels mariscos. A diferéncia del
que passa amb altres conserves de marisc, la cloissa blanca millora amb el pas
deltemps, gracies a la fusio de la seva carniels seus olis naturals. Es recullen en
el seu moment optim (finals de tardor, principis dhivern) a les ries de Galicia.

Cod. 202298  Peces: 6/8 Unitats/Capsa: 12

120ml

Cod. 202299  Peces: 8/10 Unitats/Capsa: 12

Cod. 202300  Peces:10/12  Unitats/Capsa: 12

Cod. 202297  Peces:14/16  Unitats/Capsa: 12

ESERNALER Cod. 202301  Peces: 18/20  Unitats/Capsa: 12
i Cod. 202074  Peces:40  Unitats/Capsa: 12 —%

www.espinaler.com



ESPINALER PREMIUM
CONSERVES DE PEIX | MARISC

ESPINALER NAVALLES DE L'ILLA DE SALVORA
= Les navalles premium es capturen a les aiglies de lilla de Salvora,

al delta de la ria d’Arousa. Gracies al seu incomparable origen, son
mundialment reconegudes com les millors navalles per la fusio
inigualable de la tendresa de la seva carn i el profund i delicat gust
de mar dels seus olis naturals propis de la navalla, que apareixen de
manera natural durant la seva conservacio.

Cod. 244023 Peces: 3/5 Unitats/Capsa: 12 }%
Cod. 244015 Peces:5/7  Unitats/Capsa: 12 120ml
Cod. 244220 Peces: 14/16  Unitats/Capsa: 12 7%

©SPINALER ]

QSP%LER

ESCOPINYES ENVASADES A MA

Les escopinyes Premium es recullen a les platges de les Ries
Gallegues. Després d’un delicat procés de depuracié en el que es
seleccionen els millors exemplars, s'envasen a ma per convertir-se en
una de les conserves de marisc més valorades.

Cod. 226147  Peces: 25/30  Unitats/Capsa: 12 %
Cod. 226148 Peces: 30/35 Unitats/Capsa: 12
Cod. 226107  Peces: 30/40 Unitats/Capsa: 12 \

N.
ESPINALER

MUSCLOS EN ESCABETX

Els musclos Premium es seleccionen curosament per la seva mida
i carnositat, es cuinen en oli d’oliva i es conserven en un suau
escabetx de primera qualitat que emfatitza el seu excellent sabor.
Finalment, sempaqueten a ma per conservar tot el seu sabor.

- —
Cod. 241374 Peces: 4/6 Unitats/Capsa: 12 ‘GSI.EUNTSEEN\
Cod. 241375 Peces: 6/8 Unitats/Capsa: 12

ESP}&LER / Cod. 241165 Peces:12/16  Unitats/Capsa: 12 120ml

MEJSILLONES.

wSPINALER

ESPINALER PREMIUM
CONSERVES DE PEIX | MARISC

INA )
BSPINILER SARDINETES EN OLI D’OLIVA

g

Les sardinetes Premium es seleccionen entre les millors partides
de cada campanya, a principis de tardor. Aquest peix blau, un
dels més reconeguts, es caracteritza per la seva suau textura i el
seu alt valor nutricional. Es conserven en oli d’oliva per potenciar
el seu gust natural.

—
Cod. 262177  Peces: 20/25 Unitats/Capsa: 12 Doi"_Ef‘z
Cod. 262011 Peces: 30/40  Unitats/Capsa: 12

120ml

gsl’})ﬁleLER

SARDINILLAS
CoACEE DESINAD

INA
§SPINALE

SARDINETES “XEITO” AMB OLI D’OLIVA

Les sardines i sardinetes “Xeito” Espinaler es pesquen segons aquest

métode tradicional i artesanal gallec, un sistema que garanteix la
supervivéncia dels bancs de peixos aixi com la qualitat de les sardinetes.
Les nostres sardines i sardinetes “Xeito” es seleccionen curosament per
la seva mida, sempaquen a mai es conserven en oli doliva.

—~
Cod. 262212 Peces: 8/10  Unitats/Capsa: 12 ~OMEGATS
R

120ml N.
| empme |

SARDINILLAS

wSPINALER

SARDINES “XEITO” AMB OLI D’OLIVA

—
Cod. 262223  Peces: 3/5 Unitats/Capsa: 12 ovorh\(/\)%
Cod. 262212 Peces: 8/10  Unitats/Capsa: 12

©SPINALER

SARDINAS

www.espinaler.com
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ESPINALER PREMIUM

CONSERVES DE PEIX | MARISC

INA
§SPINALER

ZAMBURINAS
& 4

“ZAMBURINAS” AL NATURAL

“ZAMBURINAS” AMB SALSA GALLEGA

La “Zamburifia” o Petxina Variada Premium és un mol-lusc que es troba
principalment a les costes gallegues, molt semblant a la tradicional
vieira pero de menor mida, amb la closca ovalada i fosca, i de carn suau
i blanca. Es seleccionen de forma artesanal i es presenten amb salsa
gallega (amb tomaquet, ceba i vi blanc).

N\
. JSENSE\
Cod. 287100 Pes net: 110g Unitats/Capsa: 12 GLUTEN 120ml

INA

Cod. 287177  Pes net: 110g

Unitats/Capsa: 12 120ml

ZAMBURINAS

\ wSPINALER /

wSPINALER




ESPINALER PREMIUM
CONSERVES VEGETALS | LLEGUMS

MONGETES DEL GANXET

La mongeta de Ganxet, cultivada a Catalunya, és coneguda
per la seva cremositat i delicat gust. La baixa percepcio de la

INA
ESP 7 LER seva pell fa que el contacte amb el paladar sigui molt suau,
DEJLUGDAEﬁiET de gust sucos i delicat.
o o~ —~
&i{‘ e Cod. 288230 Pes net: 380g Unitats/Capsa: 12 VEGAYZ 'F‘]"E@f
b= 380, mwe2ll, —
\’. l{{ ¥,
-—

LLENTIES BELUGA
La llentia beluga, també coneguda com a llentia caviar, és la varietat YSPINALER
de llentia amb un nivell més alt de proteina. De color fosc, tendres !
i suaus, les llenties caviar Espinaler son el millor acompanyant per
les teves amanides gourmet.

LENTEJAS BELUGA
COCIDAS EXTRA

/\ —~
Cod. 288235  Pesnet: 375g  Unitats/Capsa: 12 VEGA® Figkaft

CIGRONS DE PAGES EXTRA

. Els cigrons de pages Espinaler son de la varietat “pedrosillano”,
ESPI/NALER de mida petita, d’'intens sabor i textura delicada, com sempre,
= amb la qualitat i tradicié d’Espinaler des de 1896.

GARBANZOS DE PAYES
COCIDOS EXTRA /\o“

N oo
Cod. 288232  Pes net: 350g Unitats/Capsa: 12 VEst' Fﬁ?@f

eu

i
lft350 e 215, " y

/

RN AFERHO R CORS DE CARXOFA EXTRA

CAsA AvB LES NOSTRES P El cor de la carxofa n'és la part més apreciada, saborosa i sucosa de
\IDED RECEPTES\ - la carxofa, i son ideals per amanides fresques. Mariden a la perfeccio

amb les anxoves Espinaler, i son un perfecte fons de rebost per a poder

ESPINALER

gaudir d’aquest aliment durant tot Iany. AN

222 350, 2 210,

Cod. 288041 Peces: 12/14  Unitats/Capsa: 12 @
ESCF’NEJHE”OD'QR : Cod 288150 Peces: 1620 Unitats/Capsai 12 08

VEGA"

www.espinaler.com
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ESPINALER PREMIUM
CONSERVES VEGETALS | LLEGUMS

La importancia de

LORIGEN

o

sw ¢
ke

l 5295, meem 220, I

ESPARRECS DE NAVARRA

Espar

de qualitat. Perfecta harmonia entre aroma, textura i sabor gracies

al seu

L’origen dels nostres productes és molt important per Espinaler.
Quan parlem de pebrots del piquillo i d’esparrecs, sens dubte,
parlem de denominacié d’origen Navarra (DO).

El clima caracteristic de la Comunitat Foral de Navarra
proporciona elements essencials per cultivar productes d’alta
qualitat i excel-lent sabor.

PEBROT DEL PIQUILLO DE LODOSA

Pebrot del piquillo Espinaler amb denominacié d’origen de
Lodosa (Navarra). D’excellent sabor gracies al rostit amb
fusta de faigi el pelat artesanal. Disponible sencer o en tires.

Cod. 253149  Mida: sencers (6/10 p.)  Unitats/Capsa: 12
Cod. 253021  Mida: tires Unitats/Capsa: 12

PIMIENTOS
DEL PIQUILLO |z

recs blancs de categoria extra pel seu auténtic sabor, garantia

origen amb DOP.

Cod. 232028  Peces: 230 g (yemas)  Unitats/Capsa: 12

Cod. 232031  Peces: 330 g (6/9p.) Unitats/Capsa: 12

EXTRA

= F
(CGRUESOS
B\ SRUESGS

E:
0

<

g2
8

P

ESPINALER

=
HE:
3

Dremith

i YEMAS DE ESPARRAGOS o
}  SLANCOS EXTRA

> % Corussas)
B,
2\ 1230, e 135,

ESPINALER PREMIUM

CONSERVES VEGETALS | LLEGUMS

ESPINALE}
. BESPA/RRAGOS
J; BLaNcOS

) B330,2205,

— = ,/’

ELS NOSTRES
CERTIFICATS DE

DENOMINACIO D’ORIGEN

MO

PIQUILLODE LODOSA

' DENOMINACIGN DE 0R|GEN|

EN

ESPARRAGO
DE NAVARRA

INDICACION GEOGRAFICA
PROTEGIDA

*ZESUANEJA EL CoDI QR
PER VEURE LA VIDED RECEPTA!

Certificat de Denominacio

d’Origen “Piquillo de Lodosa”

Certificat d’Indicacio Geografica
Protegida Esparrec de Navarra

Denominacio d’Origen

Protegida




ESPINALER PREMIUM
VINAGRES | VINAGRETES

— VINAGRES |

T
VINAGRETES

El Vinagre Balsamic Gran Coupage Espinaler
és Gnic al mon dels balsamics. Obtingut a partir

de la seleccio dels millors vinagres, amb most de

_— raim blanc d’alta qualitat i caramel que li aporta
; l una alta densitat i un color negre intens.
H H El Vinagre Gran Reserva Espinaler és un vinagre
%& m ‘% de sabor intens amb records de vi madur. Envellit
¢SPINALJ % SPINALEp enroure vell, destaca pel seu color caoba i la seva
I

Jemins Drenty olor de fruita madura, xocolata i cirera.
VINAGRE Y«JSPINALERVINAGRE La nostra Vinagreta, essencia de tota :clmanlt?la, és
BALSAMIC( D¢ 1D GRAN un condiment que dona valor a molts ingredients
GRAN COUPAG VINAGRETA RESERVA i guarneix plats amb innumerables varietats de

sabor.

Composicio de la nostra Vinagreta:

70% AOVE Priordei i 30% Salsa Espinaler

- e
ENSALADAS - ALINO 8T Nsalapas ALl
SRSl A i A SRS O

Gan Coupage elaborado
dsabory el aroma de nud
Mejor seleccion de mostd

vejecido du
1 alcanzar su

xdo en barri

DAS - PESCADOS - CARNES P/
SCADOS - CARNE> ™
Una exper

ESPINALER - PRIORDEI

VINAGRE BALSAMIC GRAN COUPAGE Cod. 3025023

\,: — i/
VINAGRE GRAN RESERVA Cod. 3025022
VINAGRETA CLASSICA Cod. 3023397
Pes net: 250 ml Unitats/Capsa: 12 l‘;sﬁj,"!r?é‘\
—

www.espinaler.com



ESPINALER PREMIUM
CAPRITXOS

AMETLLES MARCONA TRUFADES

L’ametlla Marcona amb tofona negra Espinaler és un snack
gourmet elaborat amb ametlles Premium de primera qualitat,

oli d'oliva Verge Extra i tofona d’estiu deshidratada. — 1‘:’ \w .
Ideals per acompanyar els aperitius més sofisticats. =N : ‘Y«JSI’INALER ‘

Cod. 3024311 Pes:90 g Unitats/Capsa: 30 F ] I ALMENDRA

. S f $SPINALER
Cod. 3024330 Pes:150 g Unitats/Capsa: 20 ALME&I;RA

MARCONA

PECATS DE XOCOLATA

Els pecats de xocolata Espinaler son una irresistible
combinacié d’ametlla Marcona banyada amb xocolata
blanca i praliné d’avellana amb cacau en pols espolvorejat.
Un petit plaer de sobretaula.

Cod. 299114 Pes: 90 g Unitats/Capsa: 12

N\
JSENSE\
GLUTEN

N

PECADOS
DE CHOCOLATE

” ALMENDRA MARCONA*

www.espinaler.com




ESPINALER CLASSIC

ESPINALER CONSERVES DE PEIX | MARISC

CLASSIC

La nostra linia classica, tambe coneguda com a “gourmet”, consta de productes
d’alta qualitat curosament seleccionats a Galicia per la familia Tapias. Amb mes
de 125 anys d’experiencia al mercat, son capagos d’aplicar el seu coneixement en
cada pas del procés de produccio. Una linia feta per a clients gourmet que saben

com gaudir de I'art de I'aperitiu amb la #EXPERIENCIAESPINALER!

MUSCLOS EN ESCABETX

Els nostres musclos procedeixen de les millors batees. Una vegada
seleccionats i cuinats, es banyen en un suau escabetx per gaudir de lequilibri
del sabor d’aquest fruit Gnic del mar.

s s Bl 3

Cod. 241130 Peces: 6/8 Unitats/Capsa: 25 ‘éfﬁ':%“
Cod. 241373 Peces: 10/12 Unitats/Capsa: 25

Cod. 241377 Peces: 14/16  Unitats/Capsa: 25

Cod. 241379 Peces: 20/30  Unitats/Capsa:

Cod. 241084  Peces: 30 Unitats/Capsa:

e

—— . < MUSCLOS EN ESCABETX PICANT

ot

ot ot

T — P
Cod. 241388 Unitats/Capsa: 25 Tyomy GOMH
E—————————— N

v =

EJILLONES

e

i

Vz

MUSCLOS AL NATURAL

————————————— &=

MEJILLONES

_
 GPINALER

MUSCLOS AMB SALSA VIEIRA Y

- Pamy £

-
A/%" MEJILLONES
"

MUSCLOS AMB SALSA BRAVA

e /N

MEJILLONES

MUSCLOS A LA VINAGRETA

Cod. 3025086 Unitats/Capsa: 25 @flﬁsf,, 20m

www.espinaler.com




ESPINALER CLASSIC

CONSERVES DE PEIX | MARISC

o

CLOTSSES AL NATURAL

Les cloisses ’Espina|er procedeixen de les millors platges i costes
atlantiques. Es una de les conserves de marisc més ben valorada
gracies a la seva textura i al gust de la seva carn. Conservades en el
seu propi suc per preservar I'auténtica frescor i el gust de mar.

Cod. 205100 Unitats/Capsa: 25 %

ot s s S

it

Vz

CLOISSES BLANQUES

La cloissa blanca és considerada la joia de la corona en el mon de les
conserves. La seva carn ferma i gustosa en combinacio amb el liquid
de cobertura natural produeixen una explosio de sabor ideal per a tota
classe de receptes aixi com els millors aperitius gourmet.

Cod. 202070  Peces: 14/16
Cod. 202069  Peces: 18/20 Unitats/Capsa: 25
Cod. 202304  Peces: 25/30  Unitats/Capsa: 25

Unitats/Capsa: 25 120ml

ol

s B

conserves de marisc al natural.

o s R 5

st

fe=

CLOISSES EXTRA AL NATURAL

Les cloisses extra son molt apreciades gracies a la textura i
sabor de la carn de la cloissa. Conservades en el seu propi
suc, transporten lauténtica frescor i gust de mar a les

2 ALMEIAS EXTRA Cod. 205092 Unitats/Capsa: 25 %

ot
s

"~

=

ESCOPINYES AL NATURAL

El gust de mar en cada mos! Les escopinyes Espinaler Classic
conserven el seu auténtic sabor de mar gracies al seu procés de
depuracié en aigua de mar. Seleccionats curosament atenent al
seu origen, calibre i sabor.
Cod. 226269 Peces: 20/25
Cod. 226049  Peces: 25/35
Cod. 226066  Peces: 35/45
Cod. 226081 Peces: 45/55
Cod. 226082 Peces: 55/65
Cod. 226089 Peces: 65/85

Unitats/Capsa: 25 120ml
Unitats/Capsa: 25
Unitats/Capsa: 25
Unitats/Capsa: 25
Unitats/Capsa: 25
Unitats/Capsa: 25

ESPINALER CLASSIC

CONSERVES DE PEIX | MARISC

“ZAMBURINAS” AMB SALSA GALLEGA

Les “zamburifias” Espinaler provenen dlaigues de [Atlantic.
Ofereixen un intens gust de mar, amb una carn blanca, consistent
i uniforme. Banyades en salsa gallega, ofereixen un contrapunt
tradicional i equilibrat de tomaquet, ceba i vi blanc.

Cod. 290471 Peces: 10/12

/N
NSE\

Unitats/Capsa: 25 555 120ml
—

NAVALLES AL NATURAL

Les navalles Espinaler procedeixen de sorres poc profundes i banyades
per amplies marees. Els mateixos olis de la navalla que apareixen a la
llauna son un regal de la naturalesa. No els malgastis! Recomanem beurell
directament de la llauna o com a ingredient insuperable de sofregits.

Cod. 244199  Peces: 3/5 Unitats/Capsa: 25 %
Cod. 244020 Peces:incuts  Unitats/Capsa: 25 -
Cod. 244200 Peces: 5/8 Unitats/Capsa: 25

“LANGOSTILLO”

s s BT

o
LANGOSTILLOS

Cod. 235050 Unitats/Capsa: 25

e
e i e

Vz

“ALMEJON™

“Lalmejon”, també conegut com a ametlla de mar, és un mol-lusc
molt abundant en les costes atlantiques. Es caracteritza per una
closca de gran mida. Aquest marisc ens proporciona un sabor
més aviat dolg, una carn ferma i tendre.

Cod. 3021354  Unitats/Capsa: 25 T390

www.espinaler.com

pe—=—=V—

NAVAJAS

Els “langostillos” Espinaler Classic, també coneguts com a “corrucos”,
son un familiar llunya de Pescopinya, de mida més gran. Es tracta d’un
marisc exquisit, tipic de les costes del sud d’Espanya. Aquesta deliciosa
conserva es presenta al natural, en el seu propi suc.

120ml

23
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ESPINALER CLASSIC

CONSERVES DE PEIX | MARISC

CAVIAR DE GAROTA

Els ous d’eri¢o de mar, també coneguts com a “caviar de garotes”, son
considerats com un auténtic luxe del mar al Japo, Franga i Espanya.
Es presenten al natural i en el seu propi suc, aixi el seu profund gust de
mar és perceptible en cada tast.

Cod. 3022788 Unitats/Capsa: 25 [9Qml

POP AMB SALSA GALLEGA

Conserva gourmet elaborada a base del millor pop, banyat en
salsa gallega elaborada per ingredients de primera qualitat,
magia per als sentits!

s o s

N\
Cod. 290407  Unitats/Capsa: 25 EEJ‘\@%‘ %2%.

s gersmm,
oot

/e

POP AMB OLI D’OLIVA

El pop Espinaler és seleccionat, cuit i trossejat delicadament per

T

aconseguir una textura perfecta. Presentat en rodanxes i envasat en
oli d’oliva que enriqueix el seu caracteristic sabor.

Cod. 290392 Unitats/Capsa: 25 120ml

/.

RODANXES DE POP

Gaudeix d’aquestes excel-lents rodanxes de pop farcides de les
seves propies potes, finament picades i banyades en oli vegetal.
Un aliment ideal per ser consumit com a tapa en aperitius 0 com a
ingredient d’exquisides receptes culinaries.

P
Cod. 259230  Unitats/Capsa: 25 @é,’ﬁ‘ %

pre=m=—sS

\aéfl}ff?LER

s s
R e

FLLENO
L%A RODAJAS DE PULPO. Rl
”~

i

4

ESPINALER CLASSIC
CONSERVES DE PEIX | MARISC

CALAMARSONS EN OLI D’OLIVA

Els nostres calamarsons son petits calamars que es farceixen amb
els seus propis tentacles, seguint un procés d’elaboracié manual i
delicat. Envasats amb oli d’oliva, son un ingredient ideal per combinar
amb arros, patates o verdures.

Cod. 299295  Peces: 3/5  Unitats/Capsa: 25 ﬁ
Cod. 229299  Peces: 5/8  Unitats/Capsa: 25

CALAMARSONS AMB OLI D’OLIVA PICANT

A la qualitat i sabor dels nostres calamarsons farcits se'ls suma el
toc especial d’all i bitxo que ens regala una variant especialment
valorada pels gourmands més cultivats: Els calamarsons Espinaler
Classic amb oli d'oliva picant.

Cod. 3021784  Unitats/Capsa: 25 588 % &)
LOTEN 120ml] 5

CALAMARSONS AMB OLI VEGETAL

Els nostres calamarsons farcits Espinaler Classic son especialment
valorats pels gourmands més experts. Ideals per a gaudir com a
aperitiu o per a combinar-los com a superb ingredient en plats

d’arros o peix.
N
JSENSE\
GUTEN  120ml

Cod. 229008  Unitats/Capsa: 24

CALAMARSONS EN LA SEVA TINTA

Calamarsons farcits amb els seus propis tentacles mitjangant un delicat
i artesanal procés d’elaboracio. Banyats en la seva propia tinta, son un
mos tendre que sorprén pel seu sabor i textura.

———am
INALER

s
i

N\
Cod. 229302  Unitats/Capsa: 25 @EJ‘\_TSB%‘ %

4

www.espinaler.com
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VENTRESCA DE TONYINA CLARA AMB OLI VEGETAL

ESPINALER CLASSIC

CONSERVES DE PEIX | MARISC

TONYINA CLARA O BONITOL?

Quina és la diferencia?

El Bonitol del Nord (Thunnus alalunga), és una raga de tonyina molt apreciada. La tonyina blanca de millor qualitat
procedeix de l'ocea Atlantic, en aiglies entre les illes Azores i el mar Cantabric, i el mar Mediterrani. La seva carn és
blanca, d'un sabor immillorable i amb un alt contingut en proteines. Per aquestes raons, el bonitol és un dels peixos
més ben valorats a la dieta mediterrania.

La Tonyina clara (Thunnus albacares) és la varietat de tonyina més comuna. Procedeix d’aiglies obertes als mars
tropicals i subtropicals de tot el mon. Es més gran que el bonitol i la seva carn sol ser d’un color més vermellos, no
tan blanca com la del bonitol. La tonyina clara és un dels mariscs més utilitzats a la gastronomia de tot el mon, molt
valorada per la seva versatilitat culinaria.

Les dues parts més emprades de totes dues tonyines son els lloms i la ventresca. Per un costat, el llom és la part més
ampla del peix, per tant, la més utilitzada. El llom té un baix contingut en greixos, i per aixo el seu gust és més suau i
és la part més utilitzada en dietes saludables. En canvi, la panxa té una major proporci6 de greixos saludables, el que
fa que tingui un gust més intens i una textura que practicament es desfa a la boca. Esla pega més apreciada pel seu
reconegut sabor i textura. Marida perfectament amb amanides, verdures, entrepans o pastes.

Cod. 223604 Unitats/Capsa: 25 150ml

Cod. 223006  Unitats/Capsa: 25 120ml
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TONYINA CLARA AMB OLI VEGETAL

—
Cod. 223605  Unitats/Capsa: 25 5o 675\@

VENTRESCA DE TONYINA CLARA AMB OLI D’OLIVA

ESPINALER CLASSIC
CONSERVES DE PEIX | MARISC

BONITOL DEL NORD AMB OLI D’OLIVA

/N
Cod. 220030 Unitats/Capsa: 25 ‘éfﬁ‘\i%,‘ 20

BONITOL DEL NORD AMB ESCABETX

—~~
Cod. 220032 Unitats/Capsa: 25 ‘Gs@“ﬁl\ T
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VENTRESCA DE BONITOL AMB OLI D’OLIVA

—
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Cod. 220109 Unitats/Capsa: 25 120m]

oo

BONITOL AMB OLI D’OLIVA 220g

N\
Cod. 220534  Unitats/Capsa: 12 Gtn 220g
p— ~—

BONITOL AMB SALSA CATALANA 220g
=

N
Cod. 220535  Unitats/Capsa: 12 ity 220g
N ~—

www.espinaler.com
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ESPINALER CLASSIC ESPINALER CLASSIC

CONSERVES DE PEIX I MARISC i,%'é PRODUCTES EN SEMI-CONSERVA

TINTA DE SEPIA - PACK 4

La tinta de sepia és un ingredient molt apreciat a la gastronomia, ANXOVES AMB OLI D’OLIVA
especialment a la cuina mediterrania, com condiment amb gust Les anxoves Espinaler es pesquen al Mar Cantabric durant els
de mar per completar arrossos o pastes, o inclis per elaborar mesos de primavera i es mantenen en salad durant un llarg periode

salses i bases de peix.

caramel-litzant-se delicadament. Passat aquest temps, es netegen
manualment amb un fil d’aigua per no trencar-ne les fibres i aixi
conservar el maxim sabor i textura d’aquest menjar.

/N
Cod. 290113 Pesret:16g(4gx4)  Unitats/Copsa: 60 Glirey

—
Cod. 299008 Peces: 10 Unitats/Capsa: 12 AG%S;EN\
Cod. 299006 Peces: 40 Unitats/Capsa: 12

CARAGOLS DE MAR ° e

Els caragols de mar Espinaler son una auténtica delicia del mar. Es
col-lecten manualment, es couen al vapor abans d’extreure’ls de la
seva closca i enllaunar-los en aigua natural. ldeals per consumir tant
directament, com amb salsa allioli, vinagreta o salsa Espinaler.

Cod. 290111 Unitats/Capsa: 25 %

D il

SEITONS AMB VINAGRE

Seitons amb vinagre elaborats a partir d’anxoves del cantabric,
capturades exclusivament en temporada. Per la seva elaboracio, se
seleccionen, es netegen i condimenten, macerant-los amb vinagre,
el qual proporciona un gust subtil i delicat amb el punt ideal d’acidesa.

Cod. 290130 Pes net: 80g Unitats/Capsa: 14 %/’%
Cod. 290051 Pes net: 140g Unitats/Capsa: 8 ~
Cod. 290038 Pes net: 400g Unitats/Capsa: 12

FETGE DE BACALLA / FOIE DEL MAR

El fetge de bacalla fumat, també conegut com a /Foie del Mar,
procedeix de les fredes aiglies del nord de 'Atlantic. Es un producte
ideal per elaborar canapés. Una delicatessen rica en Omega-3 que
sens dubte sorprendra als teus convidats.

N\
Cod. 287168  Unitats/Capsa: 25 ‘éﬁ,\“@%‘ %

ALAO

FILETS D’ANXOVA

Les nostres anxoves es pesquen al mar Cantabric durant la
primavera. Després d’un periode de maceraci6 en salmorra,
es netegen minuciosament una a una, es filetegen, s’envasen
amaiesconserven en oli d’oliva.

INALER
ﬁSP, DpESDE 1896~ 25

Gaudeix de tot el seu gust sense preocupar-te amb la nova
versio baixa en sal

D

£ ANCHOAS

Cod. 214050  Unitats/Capsa: 24 \ i =)
£ oA \/‘%
Cod. 3026168  Unitats/Capsa: 24 29% MENYS D

28




ESPINALER CLASSIC

CONSERVES DE PEIX I MARISC

SARDINETES AMB OLI D’OLIVA

La sardina més petita per6 no la menys gustosa! Conservada amb oli
d’oliva per preservar el seu sabor natural. Sabies que setembre és el
millor mes per la seva pesca? Aixi s'assegura la millor qualitat.

Cod. 262069  Peces: 10/12
Cod. 262178 Peces: 14/16
Cod. 262006  Peces: 16/20

Unitats/Capsa: 25

Unitats/Capsa: 25
ot

Unitats/Capsa: 25 ~OMEGAD
—

120ml

SARDINES AMB OLI D’OLIVA

Presentades les peces senceres, envasades a ma i conservades amb
oli d’oliva, ofereixen un sabor intens i caracteristic de la sardina. Amb
una perfecta pell platejada i una carn ferma i sucosa, les sardines
Espinaler son una auténtica menja.

oo B

—~
Cod. 262190 Peces: 3/5  Unitats/Capsa: 25 120ml Do?%ﬁ

SARDINAS.

i

y

SARDINES AMB TOMAQUET

N\ Vo
Cod. 262046 Peces: 3/5  Unitats/Capsa: 25 ] 120ml ~OMEGAT
Ny —_

w ﬂ"‘.‘
3] ALE
%g v OIS ARDINES AMB ESCABETX
it Cod. 26203 : - e ASsh T3
4 od. 9  Peces:3/5  Unitats/Capsa: 25 GLUTEN  120m| ~OMEG
ll

&/i SARDINAS @

N

M

SARDINES AMB SALSA PICANT

S

Cod. 262047 Peces: 3/5  Unitats/Capsa: 25 RLuTen

&9
g
(§)
P
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ELS NOSTRES PRODUCTES

CONSERVATS EN... &)

ESCABETX

Oli de girasol, vinagre, aigua, sal i espécies.

ESCABETX PICANT

0

Oli de girasol, vinagre, aigua, sal, espécies i pebre vermell picant.

SALSA BRAVA

Tomagquet, oli de girasol, ceba, espécies, sal i sucre.

SALSA DE TOMAQUET

Aigua, tomaquet, oli de girasol, sucre, sal.

SALSA GALLEGA

ORORRO

Tomaquet, oli de girasol, ceba, vi blanc i sal.

VINAGRETA o e

O

Oli de girasol, vinagre, pebre, ceba i sal.




ESPINALER CLASSIC

CONSERVES VEGETALS | LLEGUMS

Viu la #EXPERIENCIAESPINALER!

MONGETES BLANQUES l
La mongeta blanca Espinaler és un aliment de qualitat, nutritiu i ric
en proteina vegetal i fibra. Les mongetes blanques destaquen per la

seva cremositat i suavitat en el sabor, ideals com complement de

plats tradicionals i amanides.
: 0
Cod. 3020818  Pes net: 540g Unitats/Capsa: 12 VEEA-/N- Flfy

ALUBIAS 7
BLANCAS
LN "

¥
:

{
§SPINALER |:

.

SRS NESIDE /A L e

LLENTIES PARDINES

La llentia pardina o llentia franciscana és un producte molt
habitual entre els llegums en conserva. Tenen una pell marré

que persisteix inclis després de la coccio.

)

C C 02 s
' P : ats/ : L
od. 3020819 esnet: 540 g Unitats/Capsa: 12 VEGAN'G FIER/A’.

CIGRONS CUITS EXTRA

Cigrons Extra cuinats i envasats a Pestil tradicional, un llegum

ESPINALER 4 perfecte per a menjar en guisats, amanides, arrossos o verdures que
et permetra tenir un menjar saboros i saludable en pocs minuts.

—
Cod. 3026667  Pes net: 540g Unitats/Capsa: 12 ﬁ?@i

GARBANZOS *

32 §SPINALER




APERITIUS ESPINALER
SALSA ESPINALER

oALGA

ESPINALER

SALSA D'APERITIU

La Salsa Espinaler és la millor salsa d’aperitiu del mon, la salsa

aperitiu iconica i original. Creada I'any 1950 amb una formula
familiar, és el producte estrella d’Espinaler, perfecta per maridar

amb conserves de marisc, patates fregides, amanides o olives.

ORIGINAL
Cod. 299100 Pes net: 92 ml Unitats/Capsa: 48
Cod. 299120 Pes net: 200 ml Unitats/Capsa: 12
Cod. 299077 Pes net: 250 ml Unitats/Capsa: 12
Cod. 299110 Pes net: 750 ml Unitats/Capsa: 6
ESPECIALITATS

Cod. 299085  Pes net: 92 ml (picant) Unitats/Capsa: 48
Cod. 3024644 Pes net: 92 ml (xile habanero) Unitats/Capsa: 48

—

Cod. 3025065 Pes net: pack 4x 92 ml Unitats/Capsa: 12

S §SPINALER

APERITIUS ESPINALER
SALSA ESPINALER

A Espanya, el “moment vermut” és aquell
moment magic del dia en qué reunir-se
amb familiars i amics abans de menjar es
converteix en una tradicio immutable. On
elsol, les taules plenes de vermut i aperitius

del Mediterrani acompanyen moments
que desitjariem que no acabessin mai.

La salsa Espinaler és un

imprescindible en qualsevol
aperitiu. Prova a afegir-ne unes
gotes en les nostres conserves
d’escopinyes, patates fregides o
olives, mai l'oblidaras!



APERITIUS ESPINALER
SALSES

SALSA BRAVA

La salsa Brava Espinaler és el millor aliat per les patates braves.
Brinda una deliciosa sensacio picant gracies a la recepta
casolana a base d’all, caiena i espécies. Sense additius, sense
colorants, saboritzants ni conservants.

Cod. 280299  Pesnet:140 g Unitats/Capsa: 12 ‘GSEJ‘TSEEN‘
Cod. 280069 Pesnet: 870 g Unitats/Capsa: 6 VQO.-
~—

“

SALSA ALLIOLI C——7
Lallioli és una de les salses més tipiques de la cuina mediterrania. . .
Elaborada a base d’all i oli, sense conservants ni additius. Amb ESPINALER
una textura suau i lleugera aporta el punt picant tipic de 'all i tan salén
apreciat per plats tradicionals. Aluou
Cod. 280300 Pesnet:140 g Unitats/Capsa: 12 ‘(;SEUM[SEEM\ i \ VEGA" -‘é i oot
~ =

\\ s |’

SALSA ROMESCO

La salsa romesco Espinaler s’elabora segons la recepta tradicional a base
d’oli d’oliva, tomaquet, ametlles, avellanes i vinagre de vi blanc. Una salsa
100% natural que no conté gluten.

ESPINALER

Cod. 280139  Pesnet:140 g Unitats/Capsa: 12 ‘Gsﬂlrsﬁ §%h\ VEGA"

ROMEE (0

TOMAQUET FREGIT
Una salsa de tomaquet en conserva elaborada amb tomaquets frescos
sense colorants, conservants i sense gluten. Destapa’l i descobreix
Pauténtic gust del tomaquet fregit Espinaler.

N et
Cod. 3026701  Pes net: 560g Unitats/Capsa: 12 ‘éﬁ,”r\_s;ﬁ ‘i%::

www.espinaler.com
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APERITIUS ESPINALER
PATATES FREGIDES

PATATES
ESPINALER

PATATES FREGIDES ESPINALER ——

El secret de les patates Espinaler esta a les mateéries primeres i el

ESPINAL,

procés d’elaboracio artesanal: les patates es recullen a Soria entre finals PﬁTAT;-\S
d’estiu i principis de tardor, i fregides en paella amb oli d’oliva i amb —»—fé’i—‘:‘}‘;::&:.‘.ﬁm
molt poca sal, per donar-li tota la preponderancia al sabor de la patata PATATAS :
Espinaler i el seu punt exacte de fregit. ESPINALER

- P g.j\gnwva\ -
50 gr Cod. 299220 Unitats/Capsa: 25 ‘GSLE’}S}%‘\ \?; A -

42
i oY,

P

150 gr Cod. 299221 Unitats/Capsa: 10

LLAUNA PATATES ESPINALER
400gr  Cod.299019 Unitats/Capsa: 4 Gl oe)

Zo0;

" RATATAS
“ALER

Hpms

PATATES SAL MARINA

Les patates fregides Espinaler Sal Marina son una cruixent, fina i
gustosa patata fregida en oli de gira-sol amb el perfecte punt de »
sal marina. Amenitza els teus aperitius amb aquest delicios snack al !
punt de sal que no deixa indiferent a ningG.

~ &
Cod. 3026957 Pesnet: 50 gr  Unitats/Capsa:25 SN . "\ 5&\\:&}\
Cod. 3026958 Pesnet: 150 gr  Unitats/Capsa: 10— ;

APERITIUS ESPINALER
PATATES FREGIDES

PATATES SALSA ESPINALER

PATATAS
creP|NALER

INACEITEDEOLA o,
B s o gt

Les patates fregides amb gust de salsa Espinaler son la combinacio ideal de les
nostres patates fregides classiques amb el gust indistingible de la llegendaria
Salsa Espinaler. Fregides en oli doliva, conservant la maxima qualitat i
aportant aquells matisos de vinagre i espécies que aporta la Salsa Espinaler.

' Gt /A
Unitats/Capsa: 25 &ien ?5, A
~ Y

1 . ’ - S e ‘ |
Unitats/Capsa: 11 & i iAo,

s Y,
gl

Cod. 299109  Pes net: 50 gr
Cod. 299113 Pes net: 125 gr

PATATES DE TALL GRUIXUT

Les patates de tall gruixut estan especialment dissenyades per elaborar
canapes o “montaditos” gracies al gruix extra del tall de la patata, amb

BSUANALER

PATATAE

ESPINALER . . . . .
DE CORTE GRUES0 un cruixent excepcional. Una manera diferent de gaudir de I'aperitiu o
FRITAS EN ACEITE DE OLIVA .
o com acompanyament ideal per a qualsevol plat.
) %) S
k7 (SENSEN & =X\

M‘"}Div . Cod. 3022735  Pesnet: 150 gr  Unitats/Capsa: 10 GUTEN @ ;
h — et
PRt

N

PATATAS DE TOFONA NEGRA

Les patates Espinaler amb gust de tofona negra d’hivern estan
elaborades per als paladars més selectes. Amb la qualitat de
les tradicionals i classiques patates Espinaler, ara amb gust de
lauténtica tofona negra.

N e
Unitats/Capsa: 12 N i%;

N

Cod. 3023164  Pes net: 100 gr

__wmww  PATATES PALLA
PATAJ.rAAE Les patates palla Espinaler selaboren amb una minuciosa
P - selecci6 de la matéria primera, es tallen, es fregeixen en oli d’oliva

FRITAS EN ACEITE DE OLIA o
e e d’alta qualitat i es salen lleugerament per donar lloc a una patata

cruixent i saborosa, ideal com a aperitiu 0 com a guarnicio.

Cod. 299108  Pes net: 80 gr Unitats/Capsa: 25 @
N

www.espinaler.com
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APERITIUS ESPINALER
OLIVES SENSE OS

OLIVES
ESPINALER

Les olives farcides Espinaler son de la varietat Manzanilla Fina i de Categoria Extra,
les més apreciades del mercat. Passat un procés de seleccio de categoria i de calibrat
de les millors olives (calibre 160-200), es desossen curosament i se’ls afegeix el farcit

elaborat a base d’anxova. Una excel-lent oliva, ferma i sucosa que sha convertit en

Poliva de referencia als millors aperitius i celebracions.

FORMATS
250405 350¢ Cod. 250400 Unitats/Capsa: 15
200¢g Cod. 250059 Unitats/Capsa: 15
‘ - 3x50 g Cod. 250064 Unitats/Capsa: 8
T 1.420 gr Cod. 250405 Unitats/Capsa: 6
!BSP}NALER 350¢ ilegres Cod. 3026328 Unitats/CaEsa: 12

350 g Baixes en sal Cod. 3021108 Unitats/Capsa: 15

ACEITUNAS

ES?l“A-LER 3026328 %
RELLENAS 3001108 R
7 250400 ‘ N
S | m— gsPINALR
¥ m— PINALER
2 i, GEITUNAS
CEITUMNAS [rcpiNALER
ESPINALER | usws
250064

ACEITUNA |
ESPINALEF

is
A Vi

ML),

T 250058

40 §SPINALER

APERITIUS ESPINALER
OLIVES AMB OS

OLIVES NEGRES D’ARAGO

Seleccionem les millors olives negres d’Aragé, de la varietat

Empeltre i macerades durant més de sis mesos. Sorprenen pel seu
gust caracteristic, fort i amarg que contrasta amb la delicadesa de
la seva propia textura.

SPINALER
ACEITUNAS

P
Eﬂ%ﬂ%ﬁn&ﬂ ! Cod. 250635  Pes net: 225¢g Unitats/Capsa: 12 ‘é‘)l.EuN\'rs;M‘

20,

£SPINALER

ACEITUNAS
ESPINALER

ARBEQUINA

OLIVES ARBEQUINES

Les olives Arbequines Espinaler es recolecten i es maceren durant
al menys tres mesos, és llavors quan obtenen el seu caracteristic
sabor. Originariaes d’Arbeca, Lleida, son un aliment d'intens i
caracteristics gust i textura.

Cod. 250365  Pes net: 370g

g,
~
i
i
£
nN
n
=

N
JSENSE\

Unitats/Capsa: 12 G{Ten
~—

IN.
o TEig B TLLbLCLE B

OLIVES AMB GUST D’ANXOVA

Les olives amb os Espinaler son de la varietat Manzanilla; delicades,
suaus, de gust equilibrat i amb un perfecte color verd brillant.

: : ESPINALER

Macerades durant el temps exacte per aconseguir el seu punt ideal g
rant . ; ACEITUNA
de maduresa, i aixi obtenir una carn agradable, ferma i sucosa. ESPINALER

N\ — CON HUESO
Cod. 3026356 Pesnet:340g  Unitats/Capsa: 12 Giten @ o o

$SPINALER
OLIVES COCKTAIL ACEITUNAS
El cocktail d’olives Espinaler, un delicios mix d’olives verdes ESM“

senceres varietat Manzanilla, olives negres varietat “Cacerefia”,
cebetes i cogombrets. Un aperitiu salat d'increible textura i
sabor de categories “selecta”, regal per als paladars gourmet.

.
Cod. 3026357 Pesnet:340g  Unitats/Capsa: 12 Gty VEGAZ
N— ~—

www.espinaler.com
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APERITIUS ESPINALER APERITIUS ESPINALER
VEGETALS ENCURTITS VEGETALS ENCURTITS

l l = TAPERES
Les taperes en vinagre Espinaler son un perfecte encurtit de
FSERNGLER categoria Primera elaborat amb taperes seleccionades. De mida
ALCAPARRAS petita, color verd fosc, carn ferma i sucosa i gust lleugerament

E El . 2
 ISPINALER amarg i lleugerament acid.

Els millors vegetals de ’horta d’Espinaler banyats en vinagre de
: > vegeta : P Y 8
primerissima qualitat, fruit del coupage de raims perfectament
esferics i translicids seleccionats minuciosament.

Cod. 3026332 Pes net: 100g Unitats/Capsa: 12

BANDERILLES

Les banderilles picants Espinaler son un classic encurtit elaborat a

PIPARRES ) ; ) B partir de cogombret, cebeta, oliva verda desossada, bitxo i pebrot :
e Gl e Nevores <o un orotnte. i et i sov vermell. Presentades en pot de vidre, sporten el perfecte punt de "REPIMALEE
° . canalla per als aperitius mes atrevits. I
I’Yi;‘f{]fﬁuli \15! j qualitat i molt apreciades pel seu suculent i suau gust. P P ! naNTE
H
ESPA“%ARI.AEA-RI ikl : —~ Cod. 3026330 Pes net: 370g Unitats/Capsa: 12
EN VINAGRE : Cod. 287187 Pesnet:60 g Unitats/Capsa: 15 VEGAYZ
—

Cod. 3022722 Pesnet: 700 g Unitats/Capsa: 5

OLIVADA O PATE D’OLIVES

Lolivada Espinaler és una tapenade exquisida per untar en torrades de pa,
canapes, o per elaborar sorprenents vinagretes. Escull entre olivada d'oliva
Arbequina o bé la d’oliva Negra d’Aragd. Totes amb una increible aroma, textura
i qualitat. Un aliat perfecte pels teus aperitius gourmet!

PATE D’OLIVA ARBEQUINA g
SENSE) § =1

Cod. 276560 Pes net: 100g Unitats/Capsa: 12 GLUTEN

COGOMBRETS

ESPINALER

Els cogombrets en vinagre Espinaler son un cruixent vegetal de PATE DE
gormo! '8 P . . 8 95 ACEITUNAS %

categoria Primera especialment seleccionats. De petit tamany, color Arzumis

verd fosc, carn ferma i cruixent, de gust acid i lleugerament salat, son it

un encurtit que donara vida als teus aperitius gourmet. 38 PEPINILLO

PATE D’OLIVA NEGRA D’ARAGO

ESPINALER

EN VINAGRE

—
Cod. 3026331  Pesnet: 360g  Unitats/Capsa: 12 vecAlZ
—

—~~
Cod. 276260 Pes net: 100g Unitats/Capsa: 12 %\

42 ¢SPINALER www.espinaler.com



APERITIUS ESPINALER
XIPS VEGETALS

XIPS

IV VEGETALS
ESPINALER

BAG I N B o x Les xips vegetals ecologiques Espinaler son una seleccio dels millors vegetals

: - fregits 100% en oli d’oliva verge extra en el seu punt perfecte de coccid.
1 O |_ | T R E S D A U T E N T | C S A B O R Cruixents, saboroses, exquisides i de maxima qualitat, les xips vegetals son

un aliment ideal pels teus aperitius gourmet. Un complement perfecte per a

combinar amb les mitiques olives Espinaler, un snack alternatiu per a picar entre

hores o com a acompanyant de plats principals de carn o peix.

TN
Cod. 3021107  Pesnet: 80 gr  Unitats/ Capsa: 12 i o%*\

N— \
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BEGUDES ESPINALER
VERMUTS

VERMUTS

El moment “vermut” és el moment magic de
reunio amb familiars i amics, el plaer de compartir
una copa de vermut acompanyada per una oliva,

amb gel i rodanxes de taronja.

VERMUT NEGRE ESPINALER

Resultat d’una recepta secreta Unica, a base de vi blanc d’alta
qualitat macerat amb més de 25 herbes aromatiques, creant aixi
un vermut vermell robi amb tintes terracota, dolg i brillant, amb
un intens i fresc aroma a orenga, menta i caramel, combinant una
base dol¢a en boca.

Cod. 122211 Capacitat: 10 ¢l Unitats/Capsa: 24

Cod. 112205  Capacitat: 75 ¢l Unitats/Capsa: 6
Cod. 112210  Capacitat: 21 Unitats/Capsa: 6
Cod. 112208  Capacitat: 51 Unitats/Capsa: 4

1

Cod. 3026941 Capacitat: 10 Unitats/Capsa:

VERMUT BLANC ESPINALER

El vermut blanc Espinaler és el resultat de la maceracio equilibrada de la
nostra millor seleccid d’herbes aromatiques, des de l'artemisa, la canyella,
Pabsenta, el cardamom fins al poleo menta o el dictam de creta, entre
moltes altres. De color groc pal-lid amb matisos maragdes i d’aroma i gust
frescos i intensos.

Cod. 112200 Capacitat: 75 ¢l Unitats/Capsa: 6

Cod. 112215 Capacitat: 21 Unitats/Capsa: 6
Cod. 112214 Capacitat: 51 Unitats/Capsa: 4
ESPINALER

BEGUDES ESPINALER

VERMUTS

VERMUT NEGRE ESPINALER RESERVA

El secret descansa en la combinaci6 perfecta de la qualitat de les seves mateéries
primeres, el procés d'elaboracio i maceracio del vermut base (amb les seves més
de 25 herbes aromatiques) i un procés de crianga en botes de roure vell. De
color ambre profund amb lleugers tocs bordeus, amb llagrima profunda i de gust
dolg a caramel intens en boca, amb un final lleuger de limones del Mediterrani.

Cod. 112075  Capacitat: 75 ¢l Unitats/Capsa: 6

VERMUT NEGRE ESPINALER VINTAGE

El tradicional vermut negre Espinaler en una ampolla de disseny
per als col-leccionistes. Una pega col-leccionable amb la garantia,
qualitat i sabor de sempre. A més, pots reutilitzar 'ampolla gracies
al seu disseny amb tap.

Cod. 112051 Capacitat: 50 el Unitats/Capsa: 6
Cod. 3025129  Capacitat: 75 cl Unitats/Capsa: 6
Cod. 112103 Capacitat: 1L Unitats/Capsa: 6
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BEGUDES ESPINALER BEGUDES ESPINALER

CERVESA - SANGRIA - VERDEJO CAVA - RATAFIA

CERVESA
DE TAVERNA

Cervesa artesana classica estil “Pilsen”, fruit de la tradicio de la nostra

CAVA

BRUT RESERVA

Elaborat amb el tradicional coupage de les varietats Macabeu,

taverna a la vora del Mediterrani i del saber fer dels mestres cervesers
artesans. De color daurat, cos lleuger i espuma cremosa, amb interessants
notes florals. Amb un toc dolg illeuger caramel que es combinen amb les
elegants aromes florals del llGpol.

Xarel-lo i Parellada. Aquest cava passa per una crianga d’almenys
e 18 mesos. Brillant, delicat i molt suau. Te un aroma elegant, que

W : Cod. 176317 Capacitat: 33 ¢l Unitats/Capsa: 24

s’equilibra amb elegants tocs afruitats.

Cod. 144433  Capacitat: 75¢l  Unitats/Capsa: 6

PROBUEEID qCPAE Ecolabel

(

ESPINALER
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SANGRIA { -
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La sangria Espinaler s’elabora seguint I'antiga recepta a base de vi &N
A ; ; oy
negre, aromes naturals i extractes que apareixen amb caracter R i‘
. o AR A
dominant, marcant el sabor i 'aroma caracteristics d'aquesta beguda. """"b‘ &
! ) \ /)
Destaca pel seu color vermell bordeus que denota la joventut del vi h' &

ESPINALER !.t
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ey ///l Do cio-
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base, pel seu gust dol¢ i les seves notes citriques.

e
CJ

N\
Cod. 3024345  Capacitat: 75 ¢l Unitats/Capsa: 6 i

N

S

Deliciés licor de sobretaula elaborat a partir d’'una acurada
-y J U A N I TA CA LAM I DA D seleccio de nous verdes i herbes aromatiques. De color negre

pal-lid, aroma intens i agradable amb records a nous, fruits
Vi 100% verdejo amb Denominacié d’Origen Rueda. del bosc i plantes aromatiques. De sobrada personalitat pel

seu increible aroma i gust. Gracies al seu procés d’elaboracio

Premacerat en fred utilitzant Gnicament most de primera qualitat. tradicional obtenim un preuat licor tipic de Catalunya, ideal per

En nas és complex i intens amb aromes de fenc i fonoll, que donen d o dicest;
a prendre com a aperitiu o com a digestiu.

pas a unes subtils notes de flors blanques i fruites com la poma. En

boca és untuds, elegant i intens, amb una acidesa equilibrada i un toc

final amarg propi de la varietat verdejo. Cod. 3026329 Capacitat: 70 ¢l Unitats/Capsa: 6

Cod. 3026292 Capacitat: 75 ¢l Unitats/Capsa: 6
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PATATES FREGIDES ECO

Les patates Espinaler BIO estan elaborades amb ingredients 100% ecologics.

Fregides en oli d'oliva verge extra, que fa d’aquest aperitiu el més gustos
i cruixent, combinat amb el seu just punt de sal marina, li donen un sabor

exquisit. Ara, els teus aperitius poden ser ECO amb la gama Espinaler BIO!

/N
Cod. 299127  Pes net: 100 gr Unitats/Capsa: 12 ‘Giu"%i‘

CAVA BRUT RESERVA ECO

Elaborat amb el tradicional coupage de varietats Macabeu, Xarel-lo
i Parellada. Aquest cava passa per una crianca d’almenys 18 mesos.
Brillant, delicat i molt suau. Té un aroma elegant, que s’equilibra
amb elegants tocs afruitats.

Cod. 144433  Pes net: 75cl Unitats/Capsa: 6

SALSA ESPINALER ECO

La Salsa Aperitiu Espinaler, loriginal, ara Bio! Amenitza els teus
aperitius amb la nostra salsa elaborada amb la recepta tradicional
Espinaler, una recepta Gnica i exclusiva. Certificada pel CCPAE que
garanteix i controla un estricte procediment d’agricultura ecologica.

SARDINETES EN OLI D’OLIVA ECOLOGIC ; /SENSE\
La Sardina és coneguda com la Reina del Mar. Ara pots gaudir de Cod. 3022367  Pes net: 92ml| Unitats/Capsa: 48 SLUTEN

la sardina Espinaler banyada en oli d’oliva verge extra ecologic. La

sardineta Espinaler Ecologica ofereix una pell brillant i una carn
tensa i sucosa. Un deliri per als vermuts eco.

Cod. 3020811  Peces: 16/20 Unitats/Capsa: 25

| ESPINALER

MUSCLOS EN ESCABETX ECOLOGIC ; A lA IAS
Els musclos en escabetx Espinaler compten amb certificacio ESPI“ALER
ecologica en medi natural. Banyats en un suau escabetx elaborat

100% amb productes ecoldgics, els musclos eco son ideals per al teu ﬂrkn'ﬂﬂ :#muﬂn%.!nTuEnyt LA

aperitiu gourmet bio.

N\ 1
Cod. 3021911 Peces: 13/18 Unitats/Capsa: 25 ‘.;,SLELH%“ ESI’INALER I
—
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PATE DE MUSCLOS
Cod. 3023162 Uni /C :10 ‘S/E'ﬁ‘
od. nitats/Capsa: GI'\UE' m

PATE DE MUSCLOS PICANTS
Cod. 3022300 Unitats/Capsa: 10 ‘(;S@N\ﬁl\

PATE DE CALAMARCETS EN TINTA

=&

™\
o . ISENSE\ ———
Cod. 3023878  Unitats/Capsa: 10 Giuten m

PATE DE TONYINA AMB MEL | MOSTASSA

I

Cod. 3023877  Unitats/Capsa: 10 lel.Eu/ﬁT%N\ —
—

PATE D’ESCORPORA

i =
Cod. 3022298  Unitats/Capsa: 9 ai'}g,‘ 100w
PATE DE POP GUISAT
Cod. 3023163 Unitats/Capsa: 10 ‘ﬁ\ al;
: psa: GWTEN |90ml]
PATE DE POP EN OLI PICANT
G =
Cod. 3022299  Unitats/Capsa: 10 l(?{EUN_T%I\‘ m
PATE DE POP A L’ALLET
Cod. 3022297 Unitats/Capsa: 10 ‘S/Eﬁ‘ 6-(;
: psa: GWTEN |90ml]

www.espinaler.com
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PACKS ESPINALER PACKS ESPINALER

LCART DE CAPERTITIU LCART DE UAPERTITIU

PACK TOP 3
- Olives farcides
- Salsa Espinaler

- Patates fregides en oli d'oliva
ES PI NALE R Cod. 100155 Unitats/Capsa: 12

PACK GARBI

- Olives farcides

PACK VERMUT VINTAGE

- Escopinyes al natural - Olives farcides

- Musclos amb escabetx - Escopinyes al natural

- Vermut vintage

Cod. 100038  Unitats/Capsa: 12

Cod. 3022630  Unitats/Capsa: 8

PACK LLEBEIG

- Olives farcides
- Salsa Espinaler
- Escopinyes al natural X

- Musclos amb escabetx o \

bt‘:’\ i

Cod. 100092  Unitats/Capsa: 12 %

o

PACK SALSEROS

- Salsa Espinaler classica

- Salsa Espinaler picant

- Salsa Espinaler xile habanero

- Salsa Espinaler ECO

>

v%%

Cod. 3025065 Unitats/Capsa: 12

CONTACTR AMB EL TEU AGENT
COMERCIAL | DESCOBREIK EL

NOSTRE CATALEG COMPLET DE
PACK CALAMIDAD pACKS | LOTS

- Olives farcides

PACK VERMUTET

- Olives farcides
- Escopinyes al natural
- Musclos amb escabetx

- - Cloisses al natural
- Cloisses al natural

Cod. 10011 Unitats/Capsa: 12

- Musclos amb escabetx

- Salsa Espinaler
- Viblanc Verdejo Juanita Calamidad

Cod. 3026184 Unitats/Capsa: 6

54 .
......... www.espinaler.com




La historia de Pepus es remunta al 2003 quan Miquel Tapias, actual
propietari d’Espinaler i quarta generacié de la familia Tapias al davant del
negoci, va decidir crear una segona marca de conserves de peix i marisc

amb la millor relacié qualitat-preu.

L’any 2015, la marca es va rellencar amb una nova imatge corporativa.

El packaging presenta una imatge jove, fresca i acolorida amb I'objectiu

de projectar Pepus al mercat més generalista.

CONSERVES DE PEIX | MARISC

ESCOPINYES AL NATURAL

Lescopinya Pepus es selecciona ala llotja en el moment optim de
cada temporada, des de mitjans de juliol fins a octubre. Es classifica
per a mesures i senvasa a granel.

Cod. 226073 Peces: petits Unitats/Capsa: 25
Cod. 226037  Peces: mitjans Unitats/Capsa: 25
Cod. 226140  Peces: grans Unitats/Capsa: 25

CLOISSES AL NATURAL

Limprescindible de qualsevol bon aperitiu. La cloissa Pepus es
prepara perqué conservi el seu auténtic sabor a mar.

Cod. 205026 Peces: petites Unitats/Capsa: 25 Awgﬁ;,ﬂ‘.:.!‘s’"“

MUSCLOS EN ESCABETX

El musclo Pepus es cultiva a les millors plataformes i es selecciona
per mides. Després es prepara en un delicat i suau escabetx.

N

Cod. 241123 Peces: petits Unitats/Capsa: 25 (s

N

Cod. 241124 Peces: grans Unitats/Capsa: 25

NAVALLES AL NATURAL

La navalla Pepus es pesca en aiglies poc profundes i després de la
seva recol-leccio, es refinen per eliminar-ne 'excés de sorra.

Cod. 244700 Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25
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CONSERVES DE PEIX | MARISC CONSERVES DE PEIX | MARISC

SARDINETES AMB OLI D’OLIVA

TONYINA CLARA AMB OLI VEGETAL _ == _ ) _ _
La tonyina clara Pepus es sotmet a n procés de coccié controlat en Les sardinetes provenen de I’Atlantic nord-oriental i del Mediterrani.
. . ) . Es col-loquen acuradament a la llauna a ma. Amb oli de gira-sol,
salmorra amb la intencio de dotar al peix de la textura i gust adequats. ) b
. . . . o arantint un sabor suau.
Posteriorment, se li agrega oli de gira-sol per conservar-ne la suculéncia. g :

Cod. 223710 Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25 Cod. 262030  Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25

SARDINES AMB OLI VEGETAL

N\
Cod. 262132 Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25 (SR
~

BONITOL DEL NORD AMB OLI D’OLIVA

El bonitol Pepus s’elabora minuciosament amb una seleccio de les
millors parts del peix per ser envasat en oli d'oliva.

P ——

12 EN ACEITE pEOLIVA

“ZAMBURINAS” AMB SALSA GALLEGA

La “zamburifia” Pepus es pesca a l'ocea Atlantic. Després de la
coccid, s'envasa en salsa gallega. Una deliciosa tapa que sorprendra
als millors paladars.

goniro PELNOTIE TGO

Cod. 220080  Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25

Cod. 290646  Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25

N\
JSENSE\
GLUTEN

—

VENTRESCA DE TONYINA AMB OLI D’ OLIVA
La ventresca de tonyina Pepus s'elabora amb la millor part del peix. DAUS DE CEFALOPODE

Envasat en oli d’oliva.
Els blocs de cefalopode Pepus es trossegen i s'enllaunen en oli

vegetal. Escalfals i afegeix-los pebre vermell! Una tapa deliciosa i
molt saborosa.

Cod. 223026  Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25

—~
Cod. 290085  Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25 ‘(;sLEqu\_SEEu\
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CONSERVES DE PEIX | MARISC

CONSERVES DE PEIX | MARISC

CALAMARS AMB SALSA AMERICANA

Els calamars amb salsa americana Pepus es trossegen i es
preparen en una salsa suau. La mescla dels ingredients li dona
un toc picant als calamars.

—~~
Cod. 290064  Pesnet: 110g  Unitats/Capsa: 25 ‘(;,s@'ﬁq“

CALAMARS EN LA SEVATINTA

Els calamars en la seva tinta Pepus s’elaboren amb la mateixa tinta del
calamar. Intens sabor!

/N
Cod. 290067  Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25 ﬁ‘\%ﬁ

CALAMARSONS FARCITS

Els calamarsons Pepus estan farcits de surimi i arros i conservats
en oli vegetal. Destaquen per la seva combinacié de sabors que
sorprendra als paladars més exigents.

N\
Cod. 229063  Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25 ‘Gsﬁr%l\‘

60 by wSPINALER

CALAMARSONS FARCITS AMB TINTA

Servits en la seva propia tinta, destaquen per la combinacio de
sabors que sorprendra als paladars més delicats.

N\
Cod. 229073  Pesnet: 110g  Unitats/Capsa: 25 ‘éﬁl\"@

ANGULES DE SURIMI A LALLET

El surimi és una font de proteina amb baix contingut en greix. Es
processa sgleccionant les millors peces per coure’l i envasar-lo en
oli picant. Es irresistible amb pa torrat!

Py
Cod. 290604  Pes net: 110g Unitats/Capsa: 25 ‘(;séurﬁ\‘

NAVALLONS PEPUS

Els navallons Pepus es recol-lecten en aiglies poc profundes per
sotmetre’ls a un procés de depuracio i eliminar 'excés de sorra.

P
Cod. 247350  Pesnet:110g  Unitats/Capsa: 20 G
N

LAS AL T
R
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CONSERVES VEGETALS

OLIVES FARCIDES

Olives farcides d’anxova de categoria Selecta. Elaborat amb olives
verdes desossades i farcides d’anxova, fet que permet una excel-lent

combinacio.

Cod. 250072 Capacitat: 280g  Unitats/Capsa: 15

\ 7
Aty
. 1UNAS ReLLenas DEANCHO
S STUFFED v ANCHOY 25
4 o

ESPARRECS BLANCS

Els esparrecs blancs Pepus es recullen i es cuinen lentament abans de
ser envasats en pots de vidre, assegurant la seva tendra textura.

ESPARRAGES
BLANCDS

Unitats/Capsa: 12 T'
3 ‘

Cod. 232057 Peces: 6-9

PEBROTS DEL PIQUILLO

Els pebrots del piquillo Pepus es recol-lecten i es seleccionen per
rostir-se en foc de llenya. S'envasen en pots de vidre per a la seva

2
=Z
z
£

optima conservacio.

Cod. 253024  Capacitat: 340g Unitats/Capsa: 12

by ¢SPINALER

CONSERVES VEGETALS

CORS DE CARXOFA

cor de carxofa Pepus és una verdura en conserva de bona
El d fa P d deb
qualitat. La conserva et permetré consumir aquesta verdura
durant tot I'any.

Cod. 288294  Peces: 16-20 Unitats/Capsa: 12
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